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Analyses par pays: L'industrie du fumage du poisson dans I'UE

1. L'industrie du fumage du poisson dans 'UE

A lorigine, le fumage du poisson était fait & des fins de conservation, combinant les effets du salage, du séchage et du
chauffage. Toutefois, plus récemment, le poisson a été facilement conservé par réfrigération et congélation, et le fumage
est maintenant généralement effectué pour le go(it et la saveur uniques que lui confére le processus de fumage. Le fumage
de poisson est une tradition ancienne, surtout dans les pays du nord de 'UE, mais les produits qui en résultent sont de plus
en plus populaires dans toute I'UE. La plupart des volumes produits et commercialisés sont constitués de saumon, mais
plusieurs autres especes fumées sont trés appréciées par les consommateurs.

Les principales étapes de la préparation du poisson fumé sont le salage (bain ou injection de saumure liquide ou de mélange
de sel sec), le fumage a froid/a chaud, le refroidissement, le conditionnement (air/vide ou modifié) et |'entreposage. Le
fumage typique du poisson se fait soit a froid (28-32°C) soit a chaud (70-80°C)*.

1.1 Production

La production totale de poisson fumé de 'UE? en 2018 s'est élevée a 257.400 tonnes, soit 3% de moins que la moyenne
de la derniéere décennie. Dans l'ensemble, la production de ['UE a été stable sur la période 2009-2018, avec une hausse
sensible de 0,9%. Le saumon a été de loin la principale espéce utilisée, représentant 65% du volume total. Les autres
produits de poisson fumé représentaient les 35% restants du volume total, notamment la truite, le hareng, le maquereau,
l'églefin, le sprat, l'anguille, etc. Les principaux pays producteurs étaient la Pologne, le Royaume-Uni et l'Allemagne, qui,
ensemble, représentaient prés de 60% de la production totale de I'UE.

e La Pologne : La production polonaise a augmenté de 1,6% au cours de la derniére décennie. Cette augmentation
est liée a la délocalisation de l'industrie allemande du fumage en Pologne. La part du poisson fumé polonais dans
la production totale de I'UE est restée stable au cours de cette période, a environ 30%. Le saumon fumé (y compris
les filets) est le principal produit transformé dans le pays, représentant 70% du poisson fumé produit en Pologne®.
En comparaison, le saumon ne représentait que 56% de la production polonaise de poisson fumé en 2009.

e  Royaume-Uni : La production du Royaume-Uni a augmenté en moyenne de 6,3% de 2009 a 2018. La part de la
production de poisson fumé du Royaume-Uni dans le total de |'UE est également passée de 11 a 17%. Le principal
produit transformé est le saumon fumé (53% de la production britannique de poisson fumé).

e Allemagne : La production allemande de poisson fumé a augmenté de 6,3% de 2009 a 2018. La contribution de
['Allemagne a la production totale de 'UE était de 9,8% en 2009 et a légerement augmenté (+ 3 points) sur la
période. Le saumon fumé est le principal produit fumé du pays (62% du volume total).

La contribution relative des principaux pays producteurs de I'UE a la production mondiale a augmenté, sauf en France. Selon
les données de PRODCOM, la contribution de l'industrie francaise du fumage a la production totale de produits de poisson
fumeé de ['UE est passée de 18% en 2010 a seulement 7% en 2018.

1

2Codes PRODCOM utilisés pour le poisson fumé :

10202420 : Saumon fumé du Pacifique, de l'Atlantique et du Danube (y compris les filets)

10202425 : Saumons fumés du Pacifique, de l'Atlantique et du Danube (y compris les filets, a l'exclusion des tétes, queues et gueules)

10202450 : Harengs fumés (y compris les filets)

10202455 : Harengs fumés (y compris les filets, a 'exclusion des tétes, queues et gueules)

10202480 : Poisson fumé (y compris les filets) (a 'exclusion du saumon du Pacifique, de l'Atlantique et du Danube, des harengs)

10202485 : Poissons fumés (a l'exclusion des harengs, du saumon du Pacifique, de l'Atlantique et du Danube), y compris les filets, a l'exclusion de la téte, de
la queue et de la gueule

3 Selon la base de données PRODCOM, les données de production des Pays-Bas ne sont pas disponibles, bien qu'une activité de transformation existe (sprat,
anguille, maquereau, etc.). Cette contribution n'est pas présentée ici (mais elle est estimée dans la catégorie " autres ).

“Etude sur la politique d’approvisionnement de produits aquatiques des transformateurs et conserveurs en France Métropolitaine, FranceAgriMer, 2019.


https://books.google.com/books?id=cog_Vr10mEMC
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Table 1.  PRODUCTION DE POISSON FUME DANS L'UE (volume en tonnes)

Pays 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019
Pologne 73773 70598 75522 83.797 87.535 80.205 89.131 94510 78461 82.048 32%
E(:]\i/aume- 26.354 28.607 35.790 38364 38.059 43.340 40.851 47.485 42722 43.602 17%
Allemagne  15.035 15.162 16424 20316 21699 23429 27.315 26.534 24462 25329 10%
Lituanie 11.194 13.779 11.785 15.857 17.198 19.296 22.184 23727 22.685 21.654 8%
Danemark  16.437 15.092 18.251 18937 20.857 20434 20571 20.248 21.088 19.879 8%
France 43276 s/o 43.253 42667 51.664 35517 27.056 28.746 25.008 17.029 7%
Espagne 11473 11454 11.739 12.804 11.609 12324 13.076 12907 14459 14344 6%
Suede 2.353 89 88 s/o s/o s/o 57 3.104 3.284 6.128 2%
Finlande 4.285 4.385 5138 4978 5429 4694 3714 4.056 4.238 4.246 2%
Roumanie 1.033 1.140 1.180 990 1.562 1.835 2051 2494 2991 2.892 1%
Irlande 2.054 1.834 1.780 1911 1682 2.009 1.898 1682 1.484 2310 1%
Italie 2.044 2.038 1.668 1.499 1541 1815 2957 1.769 1.887 1.697 1%
Estonie 3214 1.335 1.679 2.040 1.905 2491 2468 1.734 1.806 1515 1%
Lettonie 3.642 1.409 2.040 1.973 2.609 963 947 1.153 1.567 979 0%
Autres® 24976 104.264 26.287 16.561 16.886 20.203 21.295 13.000 17.253 13755 5%
Total 241144 271185 252623 262693 280235 268555 275570 283.148 263395 257407 100%

Source : PRODCOM.

Table 2. PART DES PRODUITS FUMES DANS L'INDUSTRIE
DE TRANSFORMATION DU POISSON ET DES
FRUITS DE MER PAR PAYS (EN VOLUME)

Pourcentage de

produits fumés dans

la production totale

de poisson

transformé
UE-28 6,9%
Pologne 14,5%
Royaume-Uni 9,1%
Allemagne 5,8%
Lituanie 18,7%
Danemark 3,8%
France 3,9%
Espagne 1,6%
Suéde 19,6%
Finlande 11,1%
Portugal 1,6%
Autres 9,7%

Source : PRODCOM.

Y compris les données confidentielles des Pays-Bas.

La contribution des produits fumés a l'ensemble de
l'industrie de transformation des produits aquatiques d'un
pays est en moyenne de 6,9% dans 'UE, et varie de 1,6%
(Portugal) a 19,6% (Suede). Parmi les principaux
producteurs, les industries polonaises et lituaniennes de
transformation du poisson ont la part la plus importante
de produits fumés par rapport a leur production totale.

En plus de la production de poisson fumé, divers produits
sont également référencés comme étant du poisson et
des produits de la mer potentiellement fumés. Selon les
données du PRODCOM, on peut estimer qu'un maximum
de 237.800 tonnes de ces produits sont transformées
dans 'UE. Ces types de produits comprennent les ceufs de
poisson, la farine de poisson, les abats, certains
invertébrés, et peuvent étre séchés, fumés, salés ou en
saumure. Les trois principaux types de produits
représentés dans cette catégorie sont les mollusques qui
sont congelés, frits, fumés, salés ou en saumure. Pour les
produits vendus en Espagne, le Royaume-Uni et le
Portugal sont les principaux pays producteurs.
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12 Importations - Exportations

Importations extra-UE : 64,6 millions d'euros en 2018

En 2018, les pays de 'UE ont importé 64,6 millions d'euros (+ 16% depuis 2012) et 8.068 tonnes (+ 4% depuis 2012) de
poisson fumé. La plupart des importations concernaient la truite (47% de la valeur totale) et le saumon (36% de la valeur
totale). Le principal pays d'origine était la Turquie, qui représentait 47% de la valeur totale des importations de produits
fumés en 2018 (30,3 millions d’euros et 3.988 tonnes), presque exclusivement constituées de truite fumée. Les autres
fournisseurs concernés ont principalement exporté du saumon fumé, en particulier la Norvége (avec des exportations totales
de produits fumés de 9,6 millions d'euros) et la Serbie (exportations totales de 7,9 millions d'euros). En outre, la Chine a
exporté des produits fumeés pour 6 millions d'euros (presque exclusivement des poissons non spécifiés autres que le saumon
et la truite).

Le prix moyen a l'importation était de 8,0 EUR/kg en 2018 (+11% depuis 2012), avec des différences significatives de
tendances entre les différents produits : 7,60 EUR/kg pour la truite (-1% depuis 2012) et 16,30 EUR/kg pour le saumon
(+249% depuis 2012).

Les principaux importateurs de produits fumés en provenance de pays tiers étaient ['Autriche (17,9 millions d’euros),
l'Allemagne (12,0 millions d’euros), le Royaume-Uni (8,5 millions d’euros), l'ltalie (7,4 millions d’euros) et la Suéde (6,5
millions d’euros). Ces Etats membres représentaient 81% de la valeur totale des importations en provenance de pays tiers
en 2018.

Exportations extra-UE : 238,4 millions d'euros en 2018

En 2018, les exportations extra-UE de produits fumés ont atteint 238,4 millions d’euros (+102% depuis 2012) et 14.389
tonnes (+55% depuis 2012). Le saumon fumé représentait la plus grande part avec 89% de la valeur totale, soit 212,5
millions d’euros en 2018, soit deux fois la valeur totale du saumon fumé en 2012.

Trois pays de destination représentaient 74% de la valeur et 71% du volume des exportations extra-UE de produits fumés
: la Suisse (70,2 millions d’euros en 2018, +128% depuis 2012), les Etats-Unis (64,7 millions d’euros, +63% depuis 2012)
et l'Australie (41,8 millions d’euros, +94% depuis 2012). Le saumon fumé est le principal produit de poisson fumé exporté
vers chacun de ces pays : 83% en Suisse, 99% aux Etats-Unis et 88% en Australie.

Le prix moyen a l'exportation des produits fumés était de 16,60 EUR/kg en 2018 et a augmenté de 30% depuis 2012. En
2018, il était de 17,10 EUR/kg pour le saumon (+30% depuis 2012), de 14,90 EUR/kg pour la truite (+18%) et de 9,60
EUR/kg pour les autres produits (+13%). Cette hausse de prix a concerné chacun des principaux marchés d'exportation,
+519% entre 2012 et 2018 pour le saumon exporté en Suisse (19,90 EUR/kg en 2018), +23% pour le saumon exporté aux
Etats-Unis (16,80 EUR/kg en 2018) et +20% pour le saumon exporté en Australie (16,30 EUR/kg en 2018).

En 2018, les principaux exportateurs vers les pays tiers étaient le Danemark (60,80 millions d'euros, +85% depuis 2012),
les Pays-Bas (59,90 millions d'euros, +94% depuis 2012) et ['Allemagne (52,50 millions d'euros, +185% depuis 2012). Ces
trois Etats membres représentaient 73% des exportations de poisson fumé de 'UE vers les pays tiers en 2018. Il convient
de noter que pour les produits de poisson fumés, les principaux exportateurs extra-UE ne sont pas les principaux producteurs,
en particulier pour les Pays-Bas qui sont une plaque tournante commerciale et de nombreuses exportations extra-UE sont
expédiées a partir des ports néerlandais.
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Table 3. COMMERCE EXTRA-UE DE POISSON FUME ENTRE 2012 ET 2018

Evolution
2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 de2012a

2018

Saumon 11830 11017 11582 12403 19967 22792 23224 96%

Valeur  Truite ~ 32233 34800 35394 32890 35543 27549 30616 506

(EUR

1.000) Autre 11842 13700 17474 15360 15507 13181 10738 -9%

£ tra-UE Total 55905 59517 64450 60653 71017 63521 64579 16%
Importations Saumon 899 732 791 807 1196 1234 1422 58%
Volume  Truite 4190 4408 4.405 4015 4342 3501 4014 -4%

(en

tonnes)  Autre 2647 3135 3297 2449 3.064 3259 2632 -1%

Total 7.736 8.275 8493 7.270 8602 7.995 8068 4%
SAUMON 145975 128477 149944 178671 196048 221076 212507  101%
V(?Lej;r Tute 318 10743 13158 12245 19711 21505 20498  224%

1000)  Autre 5659 5990 5779 4804 5357 5391 5370 -5%
Extra-UE Total 117951 145210 168881 195719 221116 247972 238375  102%
exportations S

aumon g ogg 8894 10164  11.105 11923 12520 12455 54%
V°(ls:“e VUi 503 906 1.062 947 1439 1504 1377 174%

i) 666 655 506 423 479 533 557 -16%

Total

9.256 10454 11.732 12475 13.840 14.558 14.389 55%

Source : EUROSTAT-COMEXT.
Echanges intra-UE

Dans la plupart des Etats membres, les importations en provenance d'autres pays de 'UE représentaient au moins 94% des
importations totales (importations extra-UE et importations intra-UE) en termes de valeur (2018). Les seules exceptions ont
été 'Autriche, la Suede, la Croatie, le Royaume-Uni, le Portugal et les Pays-Bas, pour qui les importations intra-UE
représentant des parts l[égérement inférieures.

La Pologne est de loin le plus grand exportateur de poisson fumé de ['UE, avec 763,4 millions d'euros et 56.206 tonnes
d'exportations enregistrées en 2018. La plupart de ces exportations étaient destinées a l'Allemagne (66% du poisson fumé
exporté de Pologne, soit 507,5 millions d'euros). Les exportations de la Pologne ont augmenté de 73% en valeur depuis
2012 (440 millions d’euros en 2012) et de 24% en volume. Les exportations consistent principalement en saumon (89%
de la valeur et 82% du volume exporté). Le prix moyen a 'exportation de la Pologne était de 14,60 EUR/kg pour le saumon
en 2018 (+47% depuis 2012) et de 13,40 EUR/kg pour la truite (+25% depuis 2012). Les autres exportateurs importants
sont la Lituanie (257,4 millions d'euros), l'Allemagne (235,3 millions d'euros), le Danemark (182,1 millions d'euros) et les
Pays-Bas (104 millions d'euros).

Les principaux importateurs étaient l'Allemagne (753,9 millions d'euros, dont 98% provenaient de I'UE et seulement 2% de
pays tiers). Le principal fournisseur de |'Allemagne était la Pologne. Le prix moyen a l'importation en Allemagne pour le
poisson fumé était de 12,90 EUR/kg en 2018 (+33% depuis 2012), de 14,40 EUR/kg pour le saumon (+419%) et de 10,90
EUR/kg pour la truite (+219%). Apres l'Allemagne, les autres marchés d'importation importants étaient l'ltalie (272,4 millions
d'euros, dont 97% provenant de |'UE), la France (206,7 millions d'euros) et la Belgique (130,8 millions d'euros).
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Table 4.

Etat membre

DE
IT
FR
BE
AT
UK
NL
DK
ES
SE
PT
PL
GR
IE
FI
z
LU
RO
HU
HR
SK
LT
EE
BG
S|
LV
Y
MT

Valeur
753.877
272418
206.725
130.753

77719
63.002
49726
42.460
39.732
32217
16.432
14.945
11.891
10.568
10.082

9.383

9.081

5.983

3.579

3.504

3.162

2.836

2754

2.690

2367
2.262
1.955

1.944

Importations

Volume
58312
19.065
21.085
12.730
5.780
8.864
3.828
4.096
4.032
2.308
1.125
1.200
1.291
964
764
1.186
453
1.064
285
208
1.168
667
355
554
146
401
178
153

Valeur
235.289
2552
67.819
45.656
33.982
58.488
104.390
182.073
23.479
12.964
2.349
763.414
59.074
7.141
1753
3.667
687
1.983
62
850
8
257.381
6.785
2.090
22
24.717

IMPORTATIONS ET EXPORTATIONS TOTALES DE POISSON FUME (VERS LES PAYS DE L'UE ET LES PAYS NON-
UE) PAR LES ETATS MEMBRES EN 2018 (valeur en milliers d'euros, volume en tonnes)

Volume
15.548
156
3.465
2501
3.350
5513
7.738
13.576
2.125
806
184
56.206
3.482
372
138
556
28

344

52

18.213

534

184

2441

Source : EUROSTAT-COMEXT.
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13 Labels d'origine et de qualité

Certaines «Indications Géographiques Protégées » (IGP) couvrent

spécifiquement le poisson fumé produit au Royaume-Uni et en
Roumanie :

Arbroath Smokies (aiglefin fumé du Royaume-Uni)
Saumon fumé London Cure (Royaume-Uni)

Novacul afumat din Tara Barsei (carpe fumée de
Roumanie)

Scrumbie de Dundre afumatd (alose pontique fumée de
Roumanie)

Poisson fumé traditionnel de Grimsby (cabillaud et églefin
fumeés du Royaume-Uni).

I!0|sson ume traditionnel Grimspy

Source: alfredenderby.co.uk

D'autres indications géographiques (IG) couvrent les produits fumés entre autres formes de
conservation (le cahier des charges de l'IG couvre a la fois les produits frais et les produits
transformés), par exemple Schwarzwaldforelle (truite d'Allemagne, IGP), Treborisky kapr (carpe de
Tchéquie, IGP), Pohotelicky kapr (carpe de Tchéquie, appellation d'origine protégée (AOP)).

Le régime public francais "Label Rouge" couvre également le saumon écossais fumeé.

En outre, tous les saumons irlandais et une partie des saumons écossais sont certifiés dans le cadre
du programme d'aquaculture biologique, de méme qu'une partie de la production de truites arc-en-
ciel, notamment en France et au Danemark, ce qui représente un surprix de 30 a 35 % a celle du
poisson fumé conventionnel®. Par conséquent, des volumes importants de saumon et de truite fumés
(élevés dans |'UE ou en Norvege) sont commercialisés sous l'étiquette biologique.

Logos IGP, Label Rouge

et biologique.

14 Consommation

Les habitudes de consommation de poisson fumé peuvent varier considérablement selon les régions de ['UE, en particulier
dans les pays du nord de ['UE et de la Baltique ol la consommation de produits de poisson fumé (en particulier le hareng
et les salmonidés) est une tradition ancienne. Les pays du "Sud" et les pays enclavés consomment moins de poisson fumé.

Lors de la derniére enquéte Eurobarometre’, les personnes interrogées qui ont déclaré acheter des produits de la péche et
de l'aquaculture ont été invitées a indiquer a quelle fréquence elles achetaient des produits fumés, salés, séchés ou en
saumure. Les réponses illustrent ces disparités géographiques, avec des fréquences élevées d'achats de produits dans les
pays du bassin de la mer Baltique et des fréquences nettement plus faibles dans les pays méditerranéens et enclavés (a
l'exception du Luxembourg).



https://www.eumofa.eu/documents/20178/84590/Study+report_organic+aquaculture.pdf
http://ec.europa.eu/commfrontoffice/publicopinion/index.cfm/survey/getsurveydetail/instruments/special/surveyky/2206

EUMOFA — Observatoire Européen des Marchés des Prodluits de la Péche et de ['Aquaculture
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Figure 1. FREQUENCE DES ACHETEURS DE PRODUITS DE LA PECHE ET DE L'AQUACULTURE QUI ACHETENT DES
PRODUITS FUMES, SALES, SECHES OU EN SAUMURE (EN %)
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[l Au moins de temps en temps [l Rarement ou jamais M Ne sait pas

Source : Eurobarometre.

Selon l'étude d’EUMOFAsur les habitudes des consommateurs européens en matiére de produits de la péche et de
'aquaculture, le fumage est la principale technique de conservation du poisson® utilisée en Lituanie, ol 58% des
consommateurs préférent le poisson fumé (hareng). En Lettonie et en Autriche, le poisson fumé fait partie des principales
méthodes de conservation du poisson, avec le poisson frais et congelé. Dans d'autres pays de ['UE, le poisson fumé
représente une minorité dans la consommation totale de poissons et de fruits de mer. Cependant, sa popularité s'est accrue
en Pologne (surtout pour le saumon et la truite fumés), en Italie, en Belgique (augmentation de 12,4% sur la période 2012-
2014), en Espagne (augmentation de 149% sur la période 2008-2014) et en Allemagne. En Allemagne, la consommation de
poisson fumé est passée de 6% de la consommation totale de poisson en 2005-2007 a 12% en 2014 en raison de la
grande disponibilité de saumon fumé bon marché en provenance de Pologne.

Focus sur le marché de la consommation francaise

En France, la consommation domestique de produits aquatiques fumés a atteint 28.406 tonnes en 2018, le saumon
représentant 59% du volume total, et la truite et le hareng 19% et 169%, respectivement. Entre 2012 et 2018, la
consommation de poisson fumé par les ménages a diminué de 14 % en volume, mais a augmenté de 13% en valeur, car
les prix des produits ont augmenté de 32% en moyenne.

En particulier, la consommation domestique de saumon fumé a diminué en volume (-29%) et est restée stable en valeur
(592 millions d’euros) entre 2012 et 2018. Il a atteint le taux d'augmentation des prix le plus élevé de la période (+42%).
Cette augmentation de prix s'est accompagnée d'une perte de consommateurs (-8%), qui ont déplacé leur consommation
vers la truite fumée. En effet, la consommation domestique de truite fumée a augmenté de 116% en volume et de 220%
en valeur au cours de la méme période (2012-2018). La consommation domestique de hareng a également diminué (-18%
en volume ; -36% en valeur).

En 2018, le saumon fumé reste le principal poisson fumé consommé en France (59% du volume total), suivi de la truite
fumeée (19%) et du hareng (16%). Les autres principales especes fumées consommeées sont l'églefin (2%) et le maquereau
(19%).

La consommation totale de saumon et de truite fumeés (tous canaux confondus) a été estimée a environ 41.100 tonnes en
2015°.

8]

° ADEPALE.


https://www.eumofa.eu/documents/20178/84590/EU+consumer+habits_final+rapport+.pdf
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Table 5.  CONSOMMATION DE POISSON FUME PAR LES MENAGES FRANCAIS ENTRE 2012 ET 2018

Volume Evolution de
(e 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 Total (%) 2012 & 2018
Total du

poisson 33.088 31.879 29922 29988 30.280 27953 28406 100% -14%
fumeé

Saumon 23.653 21932 19858 19749 19179 16885 16.790 59% -29%
Truite 2.536 3.080 3488 3.945 4525 4.879 5476 19% 116%
Hareng 5451 5304 5.142 4933 4981 4.485 4478 16% 18%
Eglefin 658 661 605 589 607 637 604 2% -8%
Maquereau 274 325 328 315 387 380 403 1% 47%
Autres

poissons 517 576 501 457 601 687 655 2% 27%
fumeés

Source : Consommation des ménages, Kantar Worldpanel pour FranceAgriMer.
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2. Péche et aquaculture en Norvége

Le Royaume de Norvége est un pays nordique situé au nord-ouest de l'Europe, dont le territoire comprend la partie
occidentale et la plus septentrionale de la péninsule scandinave, l'ile isolée de Jan Mayen et |'archipel de Svalbard (dans la
mer de Barents)!°. La longueur de la c6te norvégienne est de 25.148 km, fjords compris.

La Norvege fait partie de |'Espace économique européen (EEE) du fait de son appartenance a 'Association européenne de
libre-échange (AELE), ce qui signifie que le pays est dans une trés large mesure un partenaire du marché intérieur dans les
mémes conditions que les Etats membres de |'UE. Toutefois, la politique commune de ['UE en matiére d'agriculture et de
péche, l'union douaniére et la politique commerciale commune ne sont pas couvertes par l'accord EEE.

L'UE a conclu trois accords de péche avec la Norvege : l'accord bilatéral, 'accord trilatéral et l'accord de voisinage. L'accord
bilatéral couvre la mer du Nord et 'Atlantique, tandis que 'accord trilatéral couvre le Skagerrak et le Kattegat (Danemark,
Suéde et Norvege), et l'accord de voisinage couvre la péche suédoise dans les eaux norvégiennes de la mer du Nord!!. Le
secteur des produits de la mer est important pour la Norvege. La création de valeur dans la chaine de valeur totale des
produits de la mer (y compris les effets induits) a été estimée a 94 milliards de couronnes norvégiennes en 2017 (10
milliards d'euros)*?, et le nombre de personnes employées dans le secteur a été estimé a 58 000 équivalents temps plein
(ETP)!3. La production en Norvege s'élevait a 3,67 millions de tonnes en 2019. Environ 2.6 millions de tonnes de produits de
la péche et de l'aquaculture ont été exportées du pays pour une valeur de 10,75 milliards d'euros'4.

2.1 Péche

Suite a l'extension de la zone économique exclusive norvégienne dans les années 1970 a 200 miles nautiques, les zones
de péche de la flotte de péche norvégienne se sont étendues pour inclure le Svalbard et la mer de Barents au nord et le
Skagerrak au sud. Avec la Russie, la Norvége gére le plus grand stock mondial de cabillaud de |'Atlantique, qui se trouve
dans la mer de Barents. La mer du Nord est le principal lieu de péche des especes pélagiques telles que le hareng et le
maquereau de ['Atlantique.

En Norvege, les premieres ventes de produits de la

Figure 2.  VOLUMES DE CAPTURES NORVEGIENNES, péche sont gérées par un systéme de six
NOMBRE DE NAVIRES ET NOMBRE DE coopératives de vente. La premiére est Norges
PECHEURS Sildesalgslag (l'organisation norvégienne de vente

de poissons pélagiques)®, le plus grand marché
3.000 16.000 d'Europe pour les premiéres ventes de poissons
14.000 9 pélagiques (1,6 millions de tonnes en 2018). Les
L riF g i tes d'autres espéces sont effectuées
N 12000 3 premiéres ven p
w 2,000 NN L Z par les cing autres organisations, dont Norges
g Ty I 10.000 5 Rafisklag (l'organisation norvégienne de vente des
g 1.500 | 8000 5 pécheurs)'® est la plus importante, couvrant plus de
2 6.000 o la moitié du littoral norvégien et représentant
- 1000 H environ 80 % du volume de ventes restant.
4.000 5
500 2.000 5 Au cours des 20 derniéres années, les volumes de
o 0 capture ont été relativement stables, variant entre
2,1 et 2,7 millions de tonnes. Jusqu'en 2015, le
eoq’eoq’eoq?eo%eo’%’<b’0€0‘?980"‘79075 90"0 nombre de navires et de pécheurs enregistrés a
s Volume de captures Nombre de navires diminué régulierement. De 2015 a 2018, le nombre
Nombre de pécheurs de navires a légérement augmenté pour atteindre
Source : Direction de la péche de la Norvége. plus de 6.000. En 2019, un total de 5.978 navires

étaient en activité, dont 80% étaient des navires
cotiers avec une longueur de coque inférieure a 11
metres, généralement exploités par une seule
personne. La méme année, 9.438 personnes ont
enregistré la péche comme leur activité principale.

0 Le traité du Spitzberg (également connu sous le nom de traité de Svalbard) du 9 février 1920 reconnait la souveraineté pleine et absolue de la Norvége
sur l'archipel arctique du Spitzberg (aujourd'hui appelé Svalbard).
11

12| e taux de change disponible a la Banque centrale européenne a été utilisé pour convertir les NOK en euros (taux de change moyen de 2017 : 0,10730
EUR pour 1 NOK).

3 Sintef Community, Sintef Oceans ; L'industrie norvégienne des produits de la mer - Importance pour |'économie nationale.

14 Direction de la péche en Norvege.

> Organisation norvégienne de vente de poissons pélagiques

16 Organisation norvégienne des ventes aux pécheurs


https://ec.europa.eu/fisheries/cfp/international/agreements/norway_en
https://www.sildelaget.no/en
https://www.rafisklaget.no/portal/page/portal/NR/Omoss/Norwegian_fishermens_sales_organization

EUMOFA — Observatoire Européen des Marchés des Prodluits de la Péche et de [‘Aquaculture
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La valeur des premiéres ventes norvégiennes a
augmenté réguliérement au cours des 20 derniéres  Figure 3. VALEUR DES DEBARQUEMENTS DE LA FLOTTE
années et a dépassé 20 milliards de NOK pour la NORVEGIENNE

premiére fois en 2018. La valeur des premiéres
ventes en 2018 s'est élevée a 20,8 milliards de NOK
(2,17 milliards d'euros). En 2019, La valeur des
premiéres ventes a augmenté de 1 % pour atteindre
21,1 milliards de NOK (2,14 milliards d'euros).
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Source : Direction de la péche de la Norvége.

En 2019, les navires norvégiens ont débarqué plus de 2,3 millions de tonnes de poissons et de crustacés en Norvége et a
l'étranger, pour une valeur de 2,14 milliards d'euros. Cela représente une baisse de 7 % en volume et de 1 % en valeur par
rapport a 2018. Sur ce total, 395.000 tonnes ont été débarquées a 'étranger.

Les especes débarquées a l'étranger étaient principalement le krill de |'Antarctique (237.000 tonnes débarquées en
Uruguay), le merlan bleu (90.000 tonnes débarquées au Danemark, en Irlande et en Islande) et le hareng (33.000 tonnes
débarquées principalement au Danemark).

En termes de volume, les espéces pélagiques représentaient environ 56% de tous les débarquements en 2019. Le cabillaud
représentait 29 %, les mollusques et crustacés 12 9% et les poissons plats 3 %. En termes de valeur, le cabillaud et les
poissons blancs!” représentaient environ 52 % du total, tandis que les poissons pélagiques en représentaient 32 %, les
mollusques et crustacés 8 9% et les poissons plats 8 %.

7 Les principales espéces dans la catégorie du cabillaud et des poissons blancs sont : La morue de |'Atlantique (gadus morhua), le lieu noir ( pollachius
virens) et |'églefin (melanogrammus aeglefinus). Ces trois especes représentent 95 % de la valeur des débarquements de la catégorie cabillaud et poissons
blancs.
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Table 6.  DEBARQUEMENTS DE LA FLOTTE NORVEGIENNE EN NORVEGE ET A L'ETRANGER PAR GROUPE D'ESPECES
(valeur en 1000 tonnes et valeur en millions d'euros)

Année 2016 2017 2018 2019
Glroupe Volume Valeur Volume Valeur Volume Valeur Volume Valeur
d'espéces
Cabillaud et 721 1.024 749 1.105 718 1127 665 1111
poissons blancs
Poissons 1061 683 1390 606 1.465 677 1302 681
pélagiques
Mollusques et 226 152 228 131 248 195 278 179
crustacés
Poissons plats
et autres 56 147 55 152 61 169 68 172
poissons de
fond
Requins et raies 2 1 2 0 2 1 3 1
Total 2.066 2.007 2424 1.994 2494 2.169 2316 2.144

Source : Direction de la péche de Norvége.

Principales espéces débarquées

Figure 4. LES CAPTURES DES PRINCIPALES ESPECES
PELAGIQUES
1.200
1.000
o BOO
c
§
S 600
8
= 00
200
0
N W i~ 80 O O ~ ™~ M s N W~ 0,
SSSSSESRSR]RRRRS®R
s Hareng Maguereau

Source : Direction de la péche de la Norvége.

Le maquereau et le hareng sont les deux
principales espéces pélagiques débarquées par la
flotte norvégienne, représentant ensemble environ
80% de la valeur des ventes des espéeces
pélagiques en 20198 Les quotas norvégiens
représentent environ 23 % des totaux admissibles
des captures (TAC) de maquereau de |'Atlantique,
plus de 70 % des TAC de hareng norvégien a frai
printanier et environ 30 % des TAC de hareng de la
mer du Nord!®. De 2005 a 2019, les captures de
hareng norvégien ont fluctué entre 313.000
tonnes a leur niveau le plus bas en 2015 et plus
d'un million de tonnes en 2008 et 2009. En 2019,
elles se sont élevées a 582.000 tonnes, soit une
augmentation de 16 % par rapport a 2018. Environ
95 9% des captures totales de hareng ont été
débarquées en Norvege. Les captures de
maquereau de |'Atlantique ont varié entre 119.000
tonnes, leur niveau le plus bas en 2005, et plus de
277.000 tonnes en 2014. En 2019, elles étaient
inférieures a leur moyenne décennale, atteignant
162.000 tonnes, soit une baisse de 13 % par
rapport a 2018.
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Le cabillaud, le lieu noir et 'églefin sont les principales
espéces de poissons de fond débarquées par la flotte
norvégienne. En 2019, ils représentaient 93 % du
volume et 95 % de la valeur des débarquements
totaux du groupe "cabillaud et poissons blancs™°.

Au cours des 20 derniéres années, les captures de
cabillaud de ['Atlantique ont varié entre 190.000
tonnes au plus bas (en 2005) et 473.000 tonnes (en
2014). En 2019, elles s'élevaient a 329.000 tonnes,
soit une baisse de 13 9% par rapport a l'année
précédente. Le lieu noir est la deuxieme espéce la plus
débarquée, avec des niveaux allant de 147.000 tonnes
(en 2013) a 256.000 tonnes (en 2006). En 2019, les
débarquements se sont élevés a 195.000 tonnes, soit
une baisse de 4 9% par rapport a 2018. Les
débarquements d'églefin ont atteint leur niveau le plus
élevé en 2011 et 2012, soit environ 160.000 tonnes,
et sont restés relativement stables (entre 90.000 et
110.000 tonnes) au cours des six derniéres années. En
2019, 95.000 tonnes d'églefin ont été débarquées par
des navires norvégiens, soit le méme volume qu'en
2018.

Analyses par pays: Péche et aquaculture en Norvége

Figure 5. CAPTURES DES PRINCIPALES ESPECES DE
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Source : Direction de la péche de la Norvége.

Figure 6. CAPTURES DES PRINCIPALES ESPECES DE
MOLLUSQUES ET CRUSTACES
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Source : Direction de la péche de la Norvége.

Les débarquements de crevettes ont varié de
52.000 tonnes a leur maximum en 2005 a 13.300
tonnes a leur minimum en 2017. En 2019, ils
représentaient 28.000 tonnes, soit une baisse de 1
% par rapport a 2018. Le crabe royal est une espece
relativement nouvelle dans les pécheries
norvégiennes, originaire des eaux de la péninsule du
Kamtchatka. L'espece s'est maintenant étendue aux
zones cotieres du nord de la Norvege et est devenue
une espece commerciale de plus en plus importante
en raison de la forte hausse des prix du marché ces
derniéres années.

2° Le cabillaud, le lieu noir et l'églefin sont regroupés en tant que cabillaud et morue par la Direction de la péche de Norvége. C'est pourguoi le méme

regroupement est utilisé dans le texte.
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Evolution des prix au stade du débarquement

De 2013 a 2019, le prix du cabillaud a augmenté de
facon spectaculaire (+1029%) pour atteindre 2,23
EUR/kg, tandis que le prix de l'églefin est passé a 1,63
EUR/kg (+219%) et celui du lieu noir a 0,86 EUR/kg
(+4%).

Le maquereau de |'Atlantique a également connu une
hausse de prix importante, atteignant 1,56 EUR/kg en
2019, soit une croissance de 37 % a partir de 2013.
En revanche, le prix du hareng norvégien a frais
printanier a baissé, tombant a 0,45 EUR/kg en 2019,
soit une diminution de 32 % par rapport a 2013.

Analyses par pays: Péche et aquaculture en Norvége

Figure 7. PRIX DES PRINCIPAUX POISSONS BLANCS ET
DES ESPECES PELAGIQUES AU STADE DU
DEBARQUEMENT
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Figure 8.
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Source : Direction de la péche de la Norvége.

Le prix du crabe royal a considérablement
augmenté (+128% a partir de 2013), atteignant
17,80 EUR/kg en 2019. Cette hausse de prix doit
étre mise en relation avec l'augmentation de la
demande de ['UE, de la Corée du Sud et des Etats-
Unis. Comme pour le hareng norvégien a frais
printanier, le prix de la crevette a baissé. Une baisse
de 20 % a été enregistrée de 2013 a 2019, le prix
des crevettes atteignant 3,41 EUR/kg.
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2.2  Aquaculture

Depuis le début du premier élevage commercial de salmonidés dans les années 1970, l'aquaculture est devenue une
industrie de plus en plus importante pour la Norvége. Avec le secteur de la péche, du pétrole et de la construction navale,
l'aquaculture contribue au maintien de communautés fortes le long de la c6te. On estime qu'en 2017, la chaine de valeur
basée sur l'aguaculture (y compris les effets induits) employait environ 33 700 ETP2,

Selon la Direction de la péche norvégienne, la production aquacole en Norvége s'est élevée a 1,35 million de tonnes en 2018
pour une valeur de 68,6 milliards de NOK (7,1 milliards d'euros). Bien que la production totale de 2018 ait été inférieure a
celle de 2015, la valeur des captures a été élevée et a établi un nouveau record.

Table 7. PRODUCTION AQUACOLE PAR GROUPE D'ESPECES (volume en tonnes poids vif et valeur en millions de NOK?2)

Année 2014 2015 2016 2017 2018
Groupe d'espéces Volume Valeur Volume Valeur Volume Valeur Volume Valeur Volume Valeur
Saumon 1258356 41.822 1303346 44438 1233619 60.121 1.236353 61635 1282003 64511
Truite 68.986 2.305 73.007 2221 87.852 3.682 66.999 3.096 68.344 3.055
Autres poissons® 2967 192 1.712 175 2.020 210 2.305 228 2.869 239
Mollusques et crustacés? 2016 14 2773 29 2213 25 2450 33 1.721 38
Algues® n/a n/a 51 0 60 1 149 1 178 1
Total 1332498 44394 1380890 47.132 1326217 64342 1308634 65563 1355119 68551

Source : Direction de la péche de Norvége.

La principale espéce élevée en Norvége est le saumon atlantique, suivi par la truite arc-en-ciel (élevée en mer). En 2018, le
saumon atlantique représentait 94,6 % du volume total de production et la truite arc-en-ciel 5 %. La moitié (50%) de tout
le saumon atlantique de Norvége est produit dans la région centrale (Mgre og Romsdal, Trendelag et Nordland), tandis que
25% est produit dans le nord (Troms et Finnmark) et les 25% restants dans l'ouest et le sud-ouest (Agder, Rogaland,
Hordaland et Sogn og Fjordane). La truite arc-en-ciel n'est produite que dans la région centrale (27 % de la production) et
dans l'ouest et le sud-ouest (73 % de la production).

Les données préliminaires montrent que la production de saumon de |'Atlantique en 2019 a atteint 1,36 million de tonnes,
tandis que la production de truite arc-en-ciel a atteint 79,6 milliers de tonnes. Les 10 plus grandes sociétés d'élevage ont
représenté 67 % du volume des ventes de salmonidés d'élevage en Norvege?®.

L'autre catégorie de poissons est dominée par le flétan de |'Atlantique. Au cours des dernieres années, la production a
augmenté régulierement - de 1.243 tonnes en 2015 a 1.843 tonnes en 2018. Le pic de production de flétan de |'Atlantique
a été atteint en 2011, avec une production de 2.767 tonnes. La production de cabillaud de 'Atlantique s'est élevée a 495
tonnes en 2018. L'élevage du cabillaud a dépassé les 20.000 tonnes en 2009 et 2010, mais les défis biologiques (croissance
lente et taux de mortalité élevés) et les influences liees au marché causées par l'augmentation des stocks sauvages ont
entrainé un effondrement de la production, dont les niveaux sont tombés a zéro en 2015. En raison de |'évolution des
techniques d'élevage et de production, ainsi que de l'augmentation constante des prix du marché, certaines entreprises
prévoient de reprendre l'élevage du cabillaud.

Le secteur de l'aquaculture qui a connu la plus forte croissance au cours des derniéres années est la production de poissons
d'élevage nettoyeurs pour les producteurs de saumon atlantique et de truite arc-en-ciel. Le pou de mer est devenu une
préoccupation croissante pour les éleveurs de saumon et de truite en Norvege. Les niveaux élevés de poux de mer ont des
répercussions sur la santé et le bien-étre des poissons, et un nombre excessif de poux dans les élevages de saumon peut
également infecter les stocks sauvages de saumon atlantique et de truite de mer, entrainant une mortalité accrue. La
réglementation norvégienne en matiére d'aquaculture fixe une limite maximale au nombre de poux de mer pouvant se fixer
sur chaque poisson.

Afin de controler le nombre de poux du poisson, les éleveurs peuvent éliminer les poux du saumon en utilisant des produits
chimiques, en procédant a une désinfection mécanique (brossage et rincage), en effectuant des traitements en eau douce
ou en introduisant des poissons plus propres dans les cages d'élevage. La production de poissons nettoyeurs, principalement

21 Sintef Community, Sintef Oceans : L'industrie norvégienne des produits de la mer - Importance pour ['économie nationale.

22 D'autres espéces marines sont en nombre de poissons.

2 Cabillaud de l'Atlantique (production basée sur les juvéniles produits et les poissons sauvages capturés), flétan de |'Atlantique, omble chevalier et autres
especes.

24 Moule bleue, coquille Saint-Jacques, huitres et autres.

25 Laminaires, Alaria et autres espéces.

2 Direction de la péche de Norvége ; 67 % en 2016, 2017 et 2018.
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des lompes et certaines espéces de labres, est en partie motivée par la demande d'atténuation des poux de mer, en
particulier de la part des éleveurs de salmonidés qui souhaitent éviter l'utilisation de produits chimiques. La production de
poissons nettoyeurs s'est accélérée, passant de 3,8 millions de poissons en 2014 a prés de 31 millions de poissons en 2018.
L'augmentation de la demande a fait grimper les prix des poissons nettoyeurs d'élevage et des péches ciblées avec des
nasses ou des casiers. Apres le début de 'élevage, le prix départ ferme du poisson nettoyeur est passé de 1,37 EUR/poisson
(en 2012) a 2,29 EUR/poisson en 2018 (+74 %).

La production d'algues en Norvege suscite un intérét croissant. Historiquement, la production d'algues a été limitée.
Cependant, des recherches récentes visant a identifier des sites potentiels pour la culture de macro-algues indiquent une
potentielle production future.

Depuis 2016, les prix payés aux éleveurs pour le
saumon atlantique et la truite sont tres élevés. Les prix ~ Figure 9. L'EVOLUTION DES PRIX DEPART EXPLOITATION

de la truite arc-en-ciel (d'élevage en mer) se sont DES PRINCIPALES ESPECES D'ELEVAGE
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Source : Direction de la péche de Norvége, BCE (conversion de NOK en EUR).
23  Transformation

En 2017, 11.400 personnes étaient employées dans l'industrie de transformation norvégienne (incluant les produits de
l'aquaculture et de la péche). De 2015 a 2017, on estime que la valeur de la transformation du poisson en Norvége a
augmenté de 58 % pour atteindre 1,56 milliard d'euros?’.

Parmi les principaux facteurs a l'origine de l'augmentation des marges dans les activités de transformation associées au
poisson sauvage, on peut citer ['évolution positive de la situation des matiéeres premiéres pour la farine et 'huile de poisson,
et la hausse des prix dans l'industrie conventionnelle (poisson de fond). L'industrie norvégienne de la transformation du
poisson de fond compte environ 200 entreprises et comprend la production de poisson en barquettes, de poisson salé, de
poisson séché, de poisson entier éviscéré et de filets.

Dans le secteur de l'aquaculture, la part de la transformation est relativement faible. Contrairement a l'industrie de
transformation de la péche, la plupart des produits de l'aquaculture sont vendus frais et seule une part limitée de la
production est effectivement transformée en Norveége. Selon les données commerciales?®, seulement 16 % du volume total
des exportations de saumon et de truite ont été transformés en Norvege. La faible part de la transformation est influencée
par les droits de douane élevés sur les produits a forte valeur ajoutée. Par conséquent, certaines entreprises norvégiennes
d'élevage de saumon et de truite ont établi ou acquis des capacités de transformation dans ['UE pour la transformation du
saumon fumé et d'autres produits préts a la consommation.

27
28 EUMOFA.
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24  Exportations

De 2016 a 2019, les exportations norvégiennes de produits de la péche et de l'aquaculture ont augmenté de 8 % en volume
et de 10 % en valeur.

La principale espéece exportée de Norvege est le saumon. En 2019, les exportations de saumon ont dépassé 1,1 million de
tonnes pour une valeur de 7,34 milliards d'euros. Cela représente une augmentation de 15% en volume et de 11% en valeur
par rapport a 2016. Le cabillaud était l'espece dont la valeur des exportations était la deuxiéme plus élevée en 2019.

Le hareng s'est classé deuxieme en volume d'exportation en 2019. Entre 346 et 524 milliers de tonnes de produits a base
de hareng ont été exportées de Norvege pour une valeur de 305 millions d'euros au cours de la méme année. Malgré une
augmentation de 48 % du volume des exportations entre 2016 et 2019, la valeur des exportations a chuté de 8 %.

La plus forte croissance des exportations au cours de la période a été observée pour le sébaste, avec des augmentations
en volume et en valeur de 52 % et 58 %, respectivement.

Table 8. EXPORTATIONS NORVEGIENNES DES PRINCIPALES ESPECES COMMERCIALES (volume en tonnes et valeur en
millions d'euros)

Année 2016 2017 2018 2019
Espéces Volume Valeur Volume Valeur Volume Valeur Volume Valeur
Saumon 965.149 6.606 985.985 6.922 1.041.627 7.063 1.105.796 7.344
Cabillaud 212.588 932 215283 979 193113 976 177.344 1.018
Maquereau 308.799 443 370490 483 68.013 99 238581 431
Truite 68.442 420 38415 299 46.509 312 59.578 373
Hareng 234.480 331 253.880 272 291423 271 346.524 305
Lieu noir 72574 194 83.857 205 106.290 221 115443 252
Haddock 71.193 155 75.119 181 61.605 175 60.109 179
Huile de poisson 85.186 106 88.794 102 99.224 119 115673 134
Crabe 7.045 98 4920 86 4936 90 5.638 107
Farine de poisson 45,603 76 43.799 62 55337 85 60.263 98
Flétan du Groenland 11.565 61 16414 78 13.785 69 15.744 77
Caviar, foies et oeufs 9984 25 8.526 20 11.083 31 13.145 47
Sébaste 14.899 24 18.007 30 15.153 28 22.583 38
putres poissons de 9114 27 11232 33 11.062 33 11616 36
Lingue 8.300 34 8.085 37 7.400 36 7.190 33
Flétan, autres 2314 24 2.260 23 2.398 24 2.867 28
Autres 321932 210 385.206 251 485.080 277 278410 242
Total 2.449.169 9.766 2.610.274 10.062 2514038 9.909 2.636.505 10.745

Source : EUMOFA, sur la base des données de Statistics Norway.

En 2019, la Norvege a exporté des produits de la mer vers 151 pays différents. Cependant, les marchés d'exportation des
produits de la mer norvégiens sont dominés par ['UE, la Pologne, le Danemark et la France étant les principaux partenaires
d'exportation. En 2019, 1,5 million de tonnes de produits de la mer ont été exportées de Norvége vers 'UE pour une valeur
de 6,36 milliards d'euros. Cela représentait 57 % du volume total des exportations du pays et 59 % de la valeur de ses
exportations.

Les Etats-Unis représentent le plus grand marché hors UE de la Norvége, avec une part de 6 % de la valeur des exportations,
suivis par la Chine a 5 %.
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Table 9. EXPORTATIONS NORVEGIENNES DU TOTAL DES PRODUITS DE LA PECHE ET DE L'AQUACULTURE PAR
DESTINATION PRINCIPALE (volume en tonnes et valeur en millions d'euros)

Année 2016 2017 2018 2019

Pays Volume Valeur Volume Valeur Volume Valeur Volume Valeur
Pologne 210.013 1.044 192239 961 225.766 1.064 230.516 1.079
Danemark 353128 825 386.631 869 402410 883 338.133 935
France 132491 848 120414 752 132312 811 117.799 721
Etats-Unis 70414 499 79.179 605 78378 623 79.859 679
Royaume-Uni 144851 600 125696 557 146,037 638 155.874 630
Pays-Bas 131.559 471 134932 500 113.837 498 125.166 532
Chine 143.339 298 193.280 378 114577 335 169.271 530
Espagne 74.544 431 78.345 464 87.363 485 86.534 504
Italie 53.950 391 58.280 398 66.996 449 73475 481
Japon 121.199 478 135954 459 53,653 314 96.843 439
f.\ﬁtEres pays de 358543 1497 379.029 1518 392723 1.462 376,629 1474
Autres pays

non-membres 655.137 2.383 726.294 2.600 699.985 2.348 786.406 2.741
de 'UE

Total 2.449.169 9.766 2610274 10.062 2.514.038 9.909 2.636.505 10.745
Total UE 1.459.078 6.108 1.475.567 6.019 1.567.444 6.290 1.504.125 6.355

Source : EUMOFA, sur la base des données de Statistics Norway.

La valeur totale des exportations de saumon

Figure 10. PARTS DES EXPORTATIONS VERS L'UE DE en 2019 s'élevait a 7,34 milliards d'euros, dont
CERTAINES ESPECES/MATIERES PREMIERES - 64 % étaient destinés a l'UE (Pologne, France,
MESUREES EN VALEUR DES EXPORTATIONS Danemark et Pays-Bas par ordre décroissant).

100% L'UE représentait 76% de la valeur des
90% exportations de cabillaud de Norvége. En

80% 2019, le principal marché de ['UE pour le
70% cabillaud était le Portugal et les principaux
60% produits étaient du cabillaud séché et salé?°.
50% -

0% Le Danemark a suivi, avec une forte

0% préférence pour le cabillaud frais.
20% La part la plus importante des exportations
13:: 1"' l vers ['UE est enregistrée pour la farine de
] poisson, avec 84 9%. A linverse, UE ne
@)@C’Q @@5’ &5"5&%@5"\(\ c‘)\é’é\&@s} &HLP:Q@‘ & (553@ représente que 15 % de la valeur des
s . \3\?9“ A exportations de truites arc-en-ciel d'élevage.
@t@ %\é& Les principaux marchés pour ces deux especes

9% Non EU =%EU sont l'Europe de |'Est et |'Asie.

Source : EUMOFA, sur la base des données de Statistics Norway.

25 Importations

Bien que la Norvege soit un exportateur net de produits de la péche et de l'aquaculture, son importante industrie aquacole
a rendu le pays dépendant des importations d'ingrédients pour l'alimentation des poissons, en particulier ['huile de poisson.
De 2016 a 20189, les importations norvégiennes d'huile de poisson ont augmenté de 14 % en volume et de 5 % en valeur.

Bien que l'huile de poisson reste un composant essentiel de l'alimentation des poissons, la part et la quantité de farine de
poisson utilisée pour l'alimentation des poissons ont diminué au cours de la derniére décennie, la farine de poisson étant de
plus en plus remplacée par des sources de protéines alternatives (a base de plantes). De 2016 a 2019, le volume des

2% Pour une analyse de la structure des prix dans la chaine d'approvisionnement du cabillaud salé séché de la Norvége au Portugal, voir l'étude de cas de
'EUMOFA via le lien suivant
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importations de farine de poisson a chuté de 18 % en volume et de 15 % en valeur. En 2019, une grande partie des
importations d'huile de poisson provenait du Pérou (30 % du volume des importations) et du Danemark (21 %). En ce qui
concerne les importations de farine de poisson, le Danemark et l'lslande étaient les principaux partenaires commerciaux
avec des parts d'importation de 36% et 33%, respectivement.

La troisieme espéce la plus importante importée est le maquereau (82.504 tonnes en 2019). La majorité des importations
(95 %) consiste en des débarquements de navires étrangers en Norvege. Le Royaume-Uni est le principal pays étranger
débarquant du maquereau en Norvege, avec une part d'importation de 71 9% en 2019, suivi du Danemark (15 %) et de
l'Irlande (7 %). La majeure partie du maquereau débarqué en Norvege est réexportée vers d'autres marchés. Comme le
magquereau, la plupart des cabillauds importés en Norvége sont débarqués par des navires étrangers. Sur les 28.080 tonnes
de cabillaud importées en 2019, 16.900 tonnes provenaient de Russie.

Table 10. IMPORTATIONS NORVEGIENNES DES PRINCIPALES ESPECES COMMERCIALES (volume en tonnes et valeur en
millions d'euros)

Année 2016 2017 2018 2019
cP;irr::;::):rlceizlzsspéces Volume Valeur Volume Valeur Volume Valeur Volume Valeur
Huile de poisson 191.887 355 211,523 322 204.490 322 219.076 373
Farine de poisson 175.859 281 191412 251 168.296 247 143.565 238
Magquereau 106.346 127 111.400 130 96.529 134 82.504 138
Cabillaud 21.000 73 20.470 83 23.057 101 28.038 129
Crevettes diverses 5.880 68 6.759 72 6.206 67 6.275 69
Autres poissons de mer 9517 37 10.276 37 11.797 41 10.770 43
Autres 123.486 213 107.572 188 121.599 205 122.283 203
Total 633.976 1.154 659413 1.082 631.974 1118 612510 1.192

Source : EUMOFA, sur la base des données de Statistics Norway.

2.6 Consommation

Selon la FAQ, la Norvege est classée au 1le rang des pays ayant la plus forte consommation de produits de la mer par
habitant. Avec une production totale de produits de la mer pour la consommation humaine de 3,3 millions de tonnes
(moyenne des cing dernieres années), la production par habitant est d'environ 600 kg. La consommation de produits de la
mer et de l'aquaculture par habitant en Norvege est estimée a 53 kg*°. Selon des études menées sur les habitudes de
consommation®!, les Norvégiens consomment en moyenne 140 repas a base de produits de la mer par an. Le chiffre
correspondant pour ['Europe est de 97. Malgré une consommation relativement élevée, la consommation a domicile de
produits de la mer a diminué de 22 % depuis 2013. La plus forte baisse de la consommation est observée chez les plus
jeunes générations. Chez les personnes agées de 34 ans et moins, la consommation de produits de la mer a domicile a
diminué de moitié*. La jeune génération est également celle qui consomme le moins de produits de la mer dans ['UE. Les
résultats d'études sur les habitudes de consommation dans 'UE montrent que le pourcentage de consommateurs de
produits de la péche et de l'aquaculture dans la classe d'age des 15-24 ans est inférieur a la moyenne des consommateurs
réguliers.

Le saumon est l'espece la plus consommée en Norvege, suivie par le cabillaud, le maquereau et la truite. Le saumon et le
cabillaud sont les espéces les plus consommeées en semaine, tandis que les crevettes et la truite sont les espéces préférées
le week-end, et il y a une préférence pour le flétan et le loup atlantique lorsqu'on mange au restaurant.

En Norvege, les consommateurs achetent la plupart de leurs produits de la mer pour leur consommation personnelle dans
la grande distribution (super-/hypermarchés) ou dans les magasins de proximité. Au cours des derniéres années, une part
croissante des achats a été effectuée dans les magasins de proximité, par opposition aux super- et hypermarchés.

30 Conseil norvégien des produits de la mer.
31 Conseil norvégien des produits de la mer ;
32 |bidem.
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3. Péche et aquaculture en Turquie

3.1 Introduction

La Turquie couvre une zone géographique de 783.560 km?, avec 8.333 km de cétes. Elle borde la mer Méditerranée au sud,
la mer Noire au nord et la mer Egée et la mer de Marmara & l'ouest. La capitale Ankara compte environ 5 millions d'habitants,
tandis que la plus grande ville, Istanbul, en compte environ 15 millions (banlieues comprises). Au total, la population est
d'environ 83 millions d'habitants®>. En 2018, le produit intérieur brut (PIB) était de 654 milliards d'euros, en hausse de 20
% (en TRY) par rapport a 2017, et le PIB par habitant était de 8.030 euros, en hausse de 18 % (en TRY) par rapport a 201734,
Avec une surface d'eau disponible totale de 26 millions d'hectares et des riviéres d'une longueur totale de 177.714 km, la
Turquie dispose des ressources naturelles nécessaires a la production de poisson®. Entre 2013 et 2017, la Turquie était le
23%me producteur aquacole mondial, produisant 0,2% du volume mondial (0,6% sans la Chine), et était le 3*™ producteur
aquacole du bassin méditerranéen (aprés 'Egypte et 'Espagne)®. En ce qui concerne la péche, la Turquie est le 46e
producteur mondial et se classe 5™ dans le bassin méditerranéen. En 2018, la production de la péche s'élevait a 314.000
tonnes, dont 284.000 tonnes provenaient des captures marines et 30.000 tonnes des péches en eau douce, soit une baisse
de 12 % et 6 % respectivement par rapport a 2017. La production totale de l'aquaculture s'est élevée a 315.000 tonnes en
2018, soit une augmentation de 14 % par rapport a 2017%7,

32 Péche

En 2017, le nombre total de navires de péche enregistrés était de 17.497 et la flotte maritime emploie environ 32.000
personnes. La majorité de la flotte turque est constituée de petits navires : environ 90 % mesurent moins de 12 meétres de
long®®. Un peu moins des trois quarts du total des captures annuelles proviennent de la mer Noire. L'anchois européen, la
sardine européenne, le sprat européen et le chinchard de Méditerranée sont les espéces de petits pélagiques les plus
fréquemment capturées, représentant 63 9% des captures totales en 2018. Ces espéeces sont principalement utilisées pour
la production de farine et d'huile de poisson et constituent les principaux ingrédients des aliments pour poissons>°,

Table 11. PRODUCTION DE PECHE POUR LA PERIODE 2014-2018 (volume en 1.000 tonnes)

Péche 2014 2015 2016 2017 2018
Anchois commun 96.440 193.492 102.595 158.094 96.452
Vénus gallinette 21.828 37.404 20.932 34941 44533
Sprat européen 41.648 76.996 50.225 33.950 20.057
Pilchard européen (sardine) 18.077 16.693 18.162 23.426 18.854
Mollusques marins nei 7.193 8.980 10.654 10.700 10434
Carpe 8310 8.850 9.950 9.830 9.945
Merlan 9.555 13.158 11.541 8.248 6.814
Chinchard a queue jaune 12213 14.290 8.860 8.066 14222
Bonite a dos rayé 19.032 4573 39.460 7.578 30.920
Poissons rouges 5.408 6.745 7.652 7.035 6.134
Athérine 6918 5.257 5.157 5381 5.222
Chinchard commun 4110 2373 2.289 4919 6.456
Mulets nei 2913 2944 2962 3.738 2.680
Carpe commune 8.036 7.223 4736 3.543 2.906
Autres 40.533 32931 40.151 34871 38.466
Total 302.214 431.909 335.326 354.320 314.095
Source : FAO.

3 Institut statistique turc (TurkStat), 2019,

34 |bidem.

35 Eurofish.

36 FAOQ.

37 TurkStat,

%8 DG Péche et Aquaculture, Ministére de l'agriculture alimentaire et de l'élevage, République de Turquie, 2017.
33 FAO.
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Le volume total de la péche varie d'une année a

Figure 11. PRODUCTION AQUACOLE ET PECHE (MARINE l'autre, principalement en raison de la fluctuation des

ET D'EAU DOUCE), 2006-2018 (volume en captures d'anchois. Toutefois, si l'on analyse une

1.000 tonnes) période plus longue, on constate une nette tendance

a la baisse pour les péches en mer et en eau douce,

700 bien que plus faible pour l'eau douce. De 2006 a

600 2018, les captures annuelles des péches marines ont

diminué de 43 % (de 490.000 a 280.000 tonnes),

500 tandis que les captures annuelles des péches en eau

@ 400 douce ont diminué de 32 % (de 44.000 a 30.000
E 100 tonnes).

200 Cette tendance est saluée par les autorités turques

100 qui déclarent que ‘nmotre ministére a fixé comme

objectif important la conservation et ['exploitation

0 durable des ressources déja limitées” Depuis 2002,

,\g§§° ,\9@ qp@’ ,\9@ ,‘9“9 @‘/\’ ,\9’0’ ,‘9“?’ ,19“9‘ ,94" ,@“3’ ,190 ,9“3’ aucune licence de péche n'a été délivrée pour les

navires de mer et, a partir de 2012, un programme

mmmm Péche maritime Péche en eau douce de désarmement des navires de péche a été lancé.

Aquaculture Les licences de péche pour 1.225 navires de plus de

10 meétres ont été annulés et retirés de la flotte en

- Turkstat i
Source - TurkSta 2012, et le programme se poursuit.

3.3  Aquaculture

Contrairement au secteur de la péche, la production aquacole a augmenté régulierement et est sur le point de contourner
la péche. Cette évolution est principalement liée a la combinaison des avancées technologiques et de la stratégie du
gouvernement. En outre, la Turquie est désormais le premier producteur de la région méditerranéenne pour les espéces
d'élevage telles que la truite, le bar commun européen et la daurade royale, produits a la fois en Méditerranée et en mer
Noire. Prés de 40 % de la production aquacole en 2017 était de |'aquaculture d'eau douce (en particulier la truite arc-en-
ciel). La mariculture est dominée par le bar et la daurade d'Europe, qui représentent environ 98 % de la production en 2018.
Les principales régions pour l'aquaculture marine sont les provinces sur la cote de la mer Egée. La Turquie est aujourd'hui
le plus grand producteur et exportateur de bar et de daurade d'Europe au monde. Le pays possede également une importante
industrie d'élevage de thon rouge, la capture et l'engraissement du thon étant principalement destinés au marché japonais.

La production maricole utilise principalement des cages en mer, tandis que la production en eau douce implique
principalement des unités terrestres alimentées par l'eau des riviéres, mais aussi des cages dans les lacs et des barrages
hydroélectriques ou d'irrigation. En 2016, il y avait 2.326 fermes piscicoles, 1.901 fermes d'eau douce et 425 fermes
marines, avec une capacité totale de pres de 500.000 tonnes. Le nombre de groupes verticalement intégrés qui exploitent
leurs propres écloseries, usines d'aliments pour poissons, fermes piscicoles et usines de transformation et de
conditionnement ne cesse d'augmenter. On rapporte que le secteur de ['aquaculture emploie 10.500 personnes®:.

“0 Direction générale de la péche et de l'aquaculture, ministére de l'agriculture alimentaire et de |'élevage, République de Turquie, "Turkish Fisheries, 2017".
“1FAO.
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Table 12. PRODUCTION D'AQUACULTURE, 2014-2018 (volume en 1.000 tonnes)

Aquaculture 2014 2015 2016 2017 2018
Truite arc-en-ciel 112345 106.598 104.355 106.733 112.427
Bar commun 74653 75.164 80.847 99.971 116915
Dorade royale 41873 51.844 58254 61.090 76.680
Truites nei 1.248 1.440 2658 2924 2.70
Thon rouge 305 340 770 777 715
Maigre commun 3.281 2801 2463 697 1.486
Moule méditerranéenne slo 3 329 489 907
Carpe commune 157 206 196 233 212
Autres 440 568 459 563 269
Total 234.302 238.964 250.331 273.477 311681

Source : FAO.

34 Transformation

En 2017, il y avait 210 entreprises de transformation du poisson, employant environ 6.500 personnes“?. Les principaux
produits transformés sont le bar et la daurade. Le poisson transformé est principalement exporté, car le marché intérieur
préfére le poisson frais entier. Le bar et la daurade d'élevage sont exportés réfrigérés ou congelés, éviscérés ou en filets,
dans des barquettes sous vide. Plus récemment, ils ont également été exportés sous forme de plats cuisinés congelés. La
truite arc-en-ciel d'élevage est filetée et fumée pour les marchés de |'Ouest.

42
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35 Exportations

L'UE est le principal marché de la Turquie pour les exportations de poissons et de fruits de mer, mais les exportations
augmentent vers la Russie, le Moyen-Orient et méme 'Asie et les Etats-Unis. Le volume total des produits de la péche et de
l'aquaculture exportés a augmenté pour atteindre prés de 219.000 tonnes en 2019, pour une valeur d'environ 942 millions
d'euros.

Table 13. EXPORTATION DE LA TURQUIE, 2015-2019 (volume en 1 000 tonnes et valeur en 1 000 euros)

Volume Valeur

Principales espéces

. 2015 2016 2017 2018 2019 2015 2016 2017 2018 2019
commerciales

Autres poissons de mer 49397 29914 33632 37799 40382 350430 215476 223832 228848 237.446
Dorade, autres 58.194 41961 43226 48971 55086 269.778 161416 165664 167.784 189.227
Bar, autres 52243 27201 32785 42567 49315 259370 136386 151.355 164.581 173.718
Truite 36.710 21993 23,628 25334 27.407 155375 92855 95619 110.862 130.158
Thon rouge 5312 2978 4071 4.122 7.000 77.527 39047 51.068 48731 76943

Mollusques et invertébrés

- 3.853 2.665 2.582 3.222 3.246 20.747 13658 12947 19718 21917
aquatiques, autres

Huile de poisson 12926 9.944 3.584 10.249 7.329 22737 16451 7.239 18.117 11.865
Beche de mer 324 379 855 944 1.292 7.323 7.879 14647 18924 32335
Palourdes et autres vénéridés 1.737 1.254 1.574 1.860 2.289 5782 3.750 4875 6.519 8.357
Autres crustacés 719 1.119 829 978 1.043 5.334 8.274 5.893 6.757 7.111
Crevettes, diverses 1.424 673 677 580 778 10.222 5.405 5.201 4.200 7.243
Carpe 15316 10.850 7.750 5912 7471 8.761 7.934 2958 2123 2.203
Farine de poisson 146 1.157 2.562 6.031 11.304 233 1775 3.517 7.757 14.499
Autres 6.876 4.149 4768 4410 4970 25907 19820 19352 20.050 28.542
Total 245177 156.237 162524 192978 218912 1219526 730126 764.168 824971 941.562

Source : EUMOFA, sur la base des données de ['Atlas du commerce mondial - IHS Markit.

La principale catégorie d'espéces commerciales exportées est celle des "autres poissons marins". En analysant et en
comparant avec les statistiques d'exportation de l'Institut turc de statistique (TurkStat), cette catégorie comprend plusieurs
produits congelés et/ou transformés des principales espéces aquacoles (dorade royale et thon), ainsi que des anchois
provenant de la péche. Les deux plus grandes catégories représentent des groupes regroupés de ‘filets congelés dautres
poissons d'eau salée"et de 'filets de poisson frais ou réfrigérés, n.d.a.” avec une part respective de 25% et 28% du volume
et 35% et 37% de la valeur.

Figure 12. PARTS EN VOLUME (A GAUCHE) ET EN VALEUR (A DROITE) DES CATEGORIES SOUS-JACENTES DANS LA
PRINCIPALE CATEGORIE D'EXPORTATION D'ESPECES COMMERCIALES "AUTRES POISSONS DE MER" EN
2019

W

= Filets congelés d'autres
poissons d'eau salée

Filets de poisson frais ou
réfrigérés, n.d.a.

Dorade royale congelée
(Sparus Aurata)

= Thon transformé ou en
conserve

m Anchois transformés ou en

14% conserve

= Autre - Autres poissons de
mer

Source : TurkStat.
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La Turquie produit principalement des filets de bar européen, de dorade royale et de truite, destinés a |'exportation vers |'UE.
Les filets de truite fraiche sont déclarés séparément, il est donc raisonnable de supposer que les deux produits "Filets
congelés d'autres poissons d'eau de mer" et "Filets de poisson frais ou réfrigérés n.d.a." sont principalement constitués de
filets de bar et de daurade. Ces catégories représentent respectivement 10 % et 18 % du volume et de la valeur des
exportations totales en 2019.

3.6  Importations de I'UE en provenance de Turquie

Sur un volume total d'exportation de 219.000 tonnes en 2019, 127.000 tonnes (58 %) de produits de la péche et de
l'aquaculture de la Turquie étaient destinées a |'UE, les trois principales espéces aquacoles (dorade, bar et truite) en téte,
suivies par les anchois du secteur de la péche.

Table 14. IMPORTATION PAR PRINCIPALES ESPECES COMMERCIALES DE TURQUIE DANS L'UE, 2015-2019 (volume en
1.000 tonnes et valeur en milliers d'euros)

2015 2016 2017 2018 2019

Principales espéces
commerciales
Autres poissons de

Volume Valeur  Volume Valeur  Volume Valeur  Volume Valeur  Volume Valeur

14.604 137.216 19.260 176.791 18.600 169.286 19894  164.221 22.836 179.362

mer

Dorade, royale 17559 88562 28348 122095 29600 126806 32216 125966 37934 148510
Bar, commun 14781 78124 16839 88069 20342 99691 25763 107603 28989 109714
Truite 13683 65081 15624 73791 16461 71308 13716 64642 13263 65462
Anchois 1930 7978 1749 7761 1698 7207 1521 7040 1602  7.379
5::;‘:{;:55 et autres 2342 8341 1749 5854 1868 6201 2154 7615 2040  7.517
Huile de poisson 65 135 4505 6884 523 1082 7215 14352 4632 7298
gsgce: RIETEC 3138 4207 2906 4724 3381 5716 3.085 6.077 2636 4638
Crevette rose du large 571 4407 528 4757 547 4665 305 2516 349 3256
Autres produits s/o s/o s/o s/o 2272 5.443 2.126 4901 3.007 7.062
Autres salmonidés 341 2931 483 4067 239 1.970 363 2874 384 3175
Dorades, autres 1601 8927 142 1326 207 1.795 329 2.005 145 697
Autres 1855 9792 2047 11637 3281 12765 4988 17189 9428 24114
Total 72468 415702 94180 507754 99020 513935 113675 527.001 127243 568183

Source : EUMOFA.

La majorité des importations est constituée de produits vivants/frais et de produits entiers ou éviscérés (respectivement 62
% et 64 %), mais aussi d'une part considérable de filets ou d'autres produits transformés.
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Figure 13. ETAT DE CONSERVATION (A GAUCHE) ET ETAT DE PRESENTATION (A DROITE) DES PRODUITS DE LA
PECHE ET DE L'AQUACULTURE IMPORTES DE TURQUIE DANS L'UE EN 2019

= Vivant/Frais
= Entier/Eviscéré
Congélé
Autres découpes
» Fumé
= Non spécifié
= Préparations/
Conserves
= Non spécifié

w En filets

Source : EUMOFA.

3.7  Prix des importations de I'UE

Le secteur de 'aquaculture est connu pour ses cycles d'expansion et de ralentissement, avec des croissances de volume
rapides suivies d'effondrements de prix qui se répétent. On observe une forte baisse des prix des deux principales espéces
aquacoles (bar et daurade) de 2015 a 2019, associée a une croissance rapide de la production au cours de la méme période
pour répondre au niveau de la demande. Toutefois, vers la fin de la période, les niveaux de |'offre dépassent la demande.
En revanche, les espéces de truite et d'anchois affichent une faible tendance a la hausse des prix sur la méme période.

Figure 14. PRIX MENSUELS A L'IMPORTATION DE LA TURQUIE VERS L'UE POUR LE BAR COMMUN ET LA DORADE
ROYALE 2015-2019
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Source : EUMOFA.
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Figure 15. PRIX MENSUELS A L'IMPORTATION DE TRUITES ET D'ANCHOIS DE TURQUIE VERS L'UE, 2015-2019
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Source : EUMOFA.

Figure 16. VOLUME ET PRIX MENSUELS DES IMPORTATIONS DANS L'UE DE FILETS D'AUTRES POISSONS MARINS EN
PROVENANCE DE TURQUIE, 2015-2019

1.900 11,5
1.700 11,0
10,5
- 1.500
] 10,0 o
€ 1300 S
§ 1 95 2
g 1100 9,0 =
5 =
] 8,5 a
s 900
8,0
700 7.5
500 7,0
cC Y §F = ¥ 2 £ ¥ g =T ¥ 2 £ P g = ¥ 2z £ P g = B Oz cp g = ¥ =
S §3 g2 ES A Fg2_FgzIgergsAgseseEgsig2
2015 2016 2017 2018 2019
Filet autres poissons de mer, volume e Filet autres poissons de mer, prix Linéaire (Filet, autre poissons de mer, volume

Source : EUMOFA.
*Comprend une partie importante de bar et de dorade.

3.8 Balance commerciale pour les produits de la péche et de l'aquaculture

En termes de valeur, la part des principales espéces commerciales importées en Turquie entre 2015 et 2019 est la farine
de poisson (32 % de la valeur totale des importations), ['huile de poisson (16 %), le maquereau (11 %), le saumon (11 %),
le listao (6 %), le lieu nair (4 %) et le thon rouge (3 %). La farine et ['huile de poisson sont les principaux intrants du secteur
de l'aquaculture et représentent pres de 50 % de la valeur totale des importations. La balance commerciale totale de la
Turquie (valeur totale des importations par rapport a la valeur totale des exportations) varie de 47 % a 55 % (en moyenne
52 %) sur la période. La balance commerciale entre la Turquie et |'UE varie de 3 a 10 % (en moyenne 6 %), et les principales
espéces commerciales exportées vers la Turquie sur la période 2015-2019 sont le listao (27 % de la valeur totale), la farine
de poisson (21 %), le saumon (7 %) et 'albacore (6 %).

25



Analyses par pays: Péche et aquaculture en Turquie

Figure 17. VALEUR ET BALANCE COMMERCIALE DES PRODUITS DE LA PECHE ET DE L'’AQUACULTURE ENTRE L'UE ET
LA TURQUIE, 2015-2019
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Source : EUMOFA basé sur l'Atlas du commerce mondial - données HIS Markit.
*Comprend une partie importante de bar et de dorade.

Table 15. EXPORTATIONS DE L'UE EN TURQUIE PAR PRINCIPALES ESPECES COMMERCIALES, 2015-2019 (volume en
1.000 tonnes et valeur en 1.000 euros)

2015 2016 2017 2018 2019

Pllidlpellee sy sices Volume Valeur Volume Valeur Volume Valeur Volume Valeur Volume Valeur

commerciales

Thon, listao 3516 3513 7.114 8.073 10.053 14.483 8.591 10.224 5914 7.088
Farine de poisson 3.192 4.548 1931 2.720 12.596 15922 7.600 9.290 1521 1.873
Saumon 220 2322 167 1.895 136 1.563 155 1.993 101 1.346
Thon, albacore 1.624 2.246 1.988 2.877 1.649 2459 518 748 73 106
Autres poissons de mer 657 1.771 179 1.293 365 980 825 1.588 187 857
Autres produits 0 0 0 0 1.159 2.754 1111 2682 576 1.562
Maquereau 4171 1953 936 564 3.664 1.895 2.106 975 254 169
Calmar 537 1.305 493 1.533 193 676 223 888 76 320
Huile de poisson 193 445 211 609 479 1.306 1.055 1.853 192 533
Espadon 81 886 133 1437 42 443 47 508 44 565
Thon, obése 538 599 827 887 1.084 1767 344 450 319 415
Autres 1424 3.667 842 3.609 2.226 5.595 2211 4685 2929 4.298
Total 16151 23254 14820 25499 33645 49843 24785 35884 12187 19.133

Source : EUMOFA.

39 Consommation

La consommation de produits de la péche et de l'aquaculture par habitant était d'environ 5,49 kg en 2017 et de 6,14 kg
en 2018%. Ce chiffre est faible par rapport a la moyenne mondiale de 21 kg/habitant et a la moyenne de ['Union européenne
de 22 kg/habitant**, bien que la Turquie soit entourée de mers. La truite et le bar sont populaires dans la région
méditerranéenne de la Turquie, tandis que dans l'est du pays, l'anchois européen est le poisson préféré, suivi par la truite.
Les régions de Marmara et de la mer Egée sont les principales zones en ce qui concerne le volume et la variété de la
consommation de poisson. La consommation de poisson en Turquie est passée d'environ 4 kg dans les années 1960 a
environ 8 kg dans les années 1980 et 1990, et a recommencé a baisser a partir du milieu des années 2000%. Les
consommateurs turcs ont toujours préféré les produits a base de viande, et la consommation de poisson differe selon les

4 TurkStat.
4 Statistiques,
4 Notre monde en données/FAO,
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régions*®, étant la plus faible dans les zones intérieures et la plus importante dans les zones cétiéres. Les autorités travaillent
sur une campagne médiatique visant a encourager l'augmentation de la consommation de poisson®’.

3.10 Aspects futurs

Selon la FAQ, les menaces qui pésent sur le secteur turc des fruits de mer sont la surpéche, la surcapacité de la flotte, une
mauvaise planification environnementale et une péche non réglementée. Toutefois, des possibilités d'augmenter la
production de maniere durable sont recherchées par la promotion de programmes de cogestion, l'évaluation des stocks, les
efforts de suivi, de contréle et de surveillance, 'amélioration de l'accés au marché des produits de la péche turcs dans 'UE
et le développement de la péche récréative. Apres le transfert des fermes piscicoles au large, les conflits entre le secteur
de l'aquaculture marine et les autres utilisateurs c6tiers, principalement l'industrie du tourisme, ont été considérablement
réduits. Ce changement a permis une nouvelle croissance de la production aquacole et le secteur vise désormais une
production de 600.000 tonnes, truites comprises, en 2023. Cet objectif doit étre atteint grace a la production de cages en
eau douce, grace a la construction récente de barrages et a la désignation de nouvelles zones d'aquaculture marine. La
Turquie a accés a une infrastructure de recherche bien développée. Les facultés, départements et laboratoires universitaires
ont des liens étroits avec l'industrie. Ces sites offrent une vision et des compétences pour l'industrie, ainsi qu'une réserve
d'employés bien formés qui sont importants pour la croissance du secteur. De nouveaux secteurs comme la mytiliculture et
la crevetticulture, que le gouvernement souhaite développer, joueront également un réle dans l'expansion globale de la
production“®. La certification selon des normes telles que Global GAP“?, Friend of the Sea et ISO 14000 se généralisent.

“ Eurofish.
47

“ Eurofish.
4 Bonnes pratiques agricoles.
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4. Le marché des produits de la péche et de l'aquaculture en Corée
du Sud

4.1. Introduction

La République de Corée (Corée du Sud) est un pays d'Asie de l'Est, constituant la partie sud de la péninsule coréenne, et
couvrant une superficie totale de 100.000 km?. La Corée du Sud est principalement entourée d'eau et posséde 2.413
kilométres de cotes bordant trois mers. A l'ouest se trouve la mer Jaune, au sud la mer de Chine orientale et a l'est la mer
du Japon. En Corée du Sud, ces trois mers sont souvent appelées respectivement mer de ['Ouest, mer du Sud et mer de ['Est.
En 2016, la population de la Corée du Sud était estimée a environ 50,8 millions d'habitants. Dotés d'une abondance de
ressources halieutiques, les Coréens ont développé une culture particuliere des produits de la mer®®. La consommation
intérieure de produits de la mer est estimée a 5,23 millions de tonnes en 2019. Ainsi, la consommation de produits de la
mer par habitant en Corée du Sud est ['une des plus élevées au monde, avec prés de 70 kilogrammes par an>. Les captures
diminuent, mais cette baisse est compensée par |'augmentation de la production et de la consommation de produits a base
d'algues.

4.2. Production de la péche

En 2018, la production totale de la péche de capture a atteint environ 1,35 million de tonnes, provenant principalement des
ressources marines. Le thon et les espéces apparentées représentaient 28% des captures totales (principalement la bonite
a ventre rayé et l'albacore). Les petits pélagiques (16%) et les poissons pélagiques divers (14%) constituaient les autres
groupes d'espéces les plus importants. Le volume des captures coréennes a connu une tendance a la baisse significative au
cours de la derniére décennie (-28% entre 2009 et 2018), principalement en raison des céphalopodes (-719%), des petits
pélagiques (-10%), des poissons démersaux (-37%) et des poissons c6tiers (-47%)>2.

Table 16. CAPTURES COREENNES PAR G