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Résumeé

Contexte

T

Le lieu noir est une espéce commerciale importante potindustrie de la péche de I'UE.
Cependant, les prises oftirtement diminué aucours de laderniére décennie, en particulier en
raison de la réduction du TAqui vise a géredurablement lestocks de lieu noilSelon la FAO,
la productionmondialede lieu noir a attein98.086 tonnes en 201&oit une baisse de 40%
depuis2006
En2016 I'UE représentait 14% des capturesndialesde lieu noir; les captures de I'UE ont
atteint prés de41.000 tonnes. Legrincipauxpays depéche du lieu noir dandJEsont la France
(35%), le Royaurgni (30%), I'Allemagne (18%) et le Danemark (10%).
La péchelu lieu noirconcerne principalement les chalutignauturiers débarquant du poisson
frais (France, Allemagne, Islande) et les chalutiers congélateurs (France, Norvege,. lskande)
principale saison de péche a lieu de février a mai.
En 2015, la plupart des débarquementsligel noir de I'UBnt eu lieu auDanemark (42 %) et
au RoyaumeUni (40 %). Des volumes importants de lieu noir sont également débarqués en
France (10%) et en Allemagne (4%).
La flotte francaise débarque du lieu noir en France et dans d'autres Etats membres. Lorsque les
débarquementsnt lieu dans unautre Etat membre, la premiére vente peavoir lieu:

0 en France (le produit est transporté par camion jusqu'en Framee)

0 dans I'Etat membreu le poissorestdébarqué

Bilan dapprovisionnementfrangais

f Laconsommation apparente de lieu negt estimée #1.949t.[ QF LILINR A aA2yy SYSy i

1

francais repose principalement sur les importatign2%du volume)

Les importations seomposentprincipalement de filets (congelés et frais) éans unenoindre
mesure de lieu noir entier frais. Leimportations francaisegroviennent principalement du
Danemark(filet frais et congelé, lieu noir frais entier), deaysBas filet congelé) et du
RoyaumeUni (filet frais et lieu noir entier frais).

Structure des prix

1

T

Le produit couvert par la présensmalyse est le filet dieu noirfrais,du poisson débarqué en
Francgusqu'austade de la vente au détail (grande distribution).
Sur la base de cette analyse de la structure des prix :
0 La matiere premiére (poisson entier éviscéré) représente 36 % xdimmai ;
0 Lescodtsde filetage représentent 15% du prix final ;
0 Les pertes au stade de la vente au dédinibki queles coltset lamargede distribution
représentent 35 % du prix final ;
0 Le prix final pour le consommateur est de 9,34 EUR/kg (TVA inclige)la base
d'entretiens et derelevésen magasinle prix peut varier entre 6,95 EUR/Kkg (filet frais
avecpromotion) et 17,76 EUR/kg (filet congelé).



OBSERVATOIRE DU MARCHE EUROPEEN POUR LES PECHES ET LES PRODUITS AGUATIIM RESCe.

0 RAPPEL IBHACHBE- Objectif et contenu

0.1 Objectifde I'étude de cas
Rappel

Lachampde I'étude decas, qui vise a analyser la transmission desdurlieu noir(Pollachius virenset
la distribution de la valeur dans la chaine d'approvisionnement francaise, est décrite dans le tableau ci
dessous.

Produit Origine Caractéristiques Facteurs de marché ate prix

Frais et congelé sur le

marché TAC et quotas

Péche

Lieu noirfrais (filets) (UE + extrdJE)

Equilibre entre I'offre et la demande

Affecté par I'évolution des (stabilité du marché)

TAC et des quotas

Les éléments clés des analyses concernent :

91 la production de IUE;
1 les caractéristigues du marché francaisliéu noir (transformation, segmentatioefc.) ;
1 la gructure des prix

Principaux Etats membres Autres Etats membres (vue

Espéces Produits

(focus) d'ensemble)

Lieu noir(Pollachiusiirens, filets frais France -

0.2 Contenu du document
Conformément a la méthodologie développée au sein de 'TEUMOFA, le document comprend :

1 unedescription du produit ;

1 une description des principaumarchés de I'UE pour les produits de lieu noir, avedogns
particulier sur lenarché francais

1 une analyse de la transmission des prix tout au long de la chaine d'approvisionnement en France.
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1 DESCRIPTION DU PRODUIT
1.1 Caractéristiques biologiques et commerciales

L'étude de cas se concentre sur le lieu figirs en Francequi est le plus grand marché de I'UE pour le
lieu noir.

Lelieu noirest un poisson pélagique grégaire que I'on trouve dans les eaux cétieaedarigejusqu'a
plus de 200 m de profondeur. Il appartient a la méme famille que la morligEgédfin, mais se distingue
des autres espéces du gen@aduspar sa couleur foncéeBien qubn puissele trouver de l'océan
Arctique a la Méditerranéel sagitgénéralement din poisson nordigue. #ntre habituellement dans
les eaux cotieres aprintemps et retourne dans les eaux plus profondes en Hivga. croissance est
rapide et peut atteindre une longueur totale de prés de 130 cm, setille commune est de 30 a 110
cm.Sa longévité maximakst de 25 ans. Lésunes lieus noirdes eauxotiéres se nourrissent de petits
crustacés et de petits poissons, tandis quegtand lieu noir cible surtout des espéeces de poissons
(comme letacaud, le spraet le merlan bleuf Dans les eaux de I'UE,t&ille minimalede référence
pour laconservaion dulieu noir est de 35 cm (sauf dans le Skagerrak et le Kattegat : 30 cm)

Les quatreprincipaux stockssont exploités de maniére durablet plusieurs entreprises de péche ont
été certifiees par le Marine Stewardship Cou@dSCpour les produits du lieu noir.

Produit de I'étude de cas
Nom :Lieu noir(Pollachius virens
Code alpha 3 de la FA®OK

Présentation :Frds entier ou en filet, steak, longe flancs ; congeléntier étété et éviscéré,
découpe(IQP), blocs ; séché (pour le marché africaiah conserveé .

Taille commerciale I'espéce peut atteindre prés de 130 cm de longueur totale, mais la taille
commune est de 30 a 110 cires principales catégories commerciales sont :

9 Frais entier : 5 kg et +;8kg, 1,53 kg, 0,31,5 kg ;
1 Filets ou longes frais : 600 g et +, 41D g, 20400 g.

! http://www.seafish.org/media/Publications/2006_COLEY_ REPORT.pdf

2 http://www.fao.org/fishery/species/3016/en

3 Réglemen(CE) n° 850/98 dGonseidu 30 mars 1998 visant a la conservation des ressources halieutiques par

le biais de mesures techniques de protection des juvéniles d'organismes marins.

4 Arctique du NoreEst, mer du Nord/Skagerrak/Ecosse occidentale et Rockall, Islande/ Groenland oriental et
plateau des iles Féroé.

5 Voir les détails sur la différence entre le filet et la longe pour le lieu noir a la section 2.2.

6 Surgelé individuellemen

" Source_http://pdm -seafoodmag.com/guide/poissons/details/product/Lieu_noir.html
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Codes connexes dans la nomenclature combinée

Le lieu noir esidentifié dans la nomenclature combinée. Plusieurs codes distinguent éseptations
(entiéres ou en filets) ou les états de conservation (frais ou réfrigéré et congelé) :

1

T

Lieus noirs(Pollachius vireng , a | "exclusion des foies,

03025300 (depui012), 0302630Qqjusqu'en 201} ;

Lieusnoirs (Pollachius vireng a l'exclusion des foies, oeufs et laitances, congel68036500
(depuis2012), 03037300 (jusqu'er01]) ;

Lieus noirs(Pollachius virenk filets, frais ou réfrigérés 03044430 (depui012), 03041933
(de2007a2011) ;0304103 (jusqu'en 2006) ;

Lieus noirs (Pollachius virens), filets, congel&@3047300(depuis 2012)03042931(de 2007 a
2011) ;03042031(jusqu'en 2006) ;

Lieus noirs(Pollachius vireng autreschairs(méme hachées), congelée€3049540(depuis
2012),03049911 (de 2007 a 2011)03049041(jusqu'en 2006) ;

Préparé ou conservé@Pollachius virens: 16041993

ceuf s
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1.2 Production et disponibilité du lieu noir

La péche adieu noirse pratique a l'est et a I'oueste I'Atlantique Nord. & pécherieprincipaleest
localiséedans le nord de la mer du Nord et sublerd du plateau continental a I'ouest et au neodiest
de I'Ecosse. Selon la FAQpiaductionmondialede lieu noir était de298.086tonnes en 2016, soit une
baisse de 40% depu2§06

Dans ['AtlantiqueNord-Est, la péche du lieu nogst essentiellement pratiquée par des chalutiers
hauturiers débarquant du poisson frais (France, Allemagne, Islande) et des chalutiers congélateurs
(France, Norvége, Islandéaplupart du temps entréévrier et mai. Lapédhe aatteint son apogé@ans

les années 1970 (plus de tonnes capturées en 1976). Depuis, les capturefoot@ment diminué

pour atteindre environ298000 tonnes er2016

Dans I'AtlantiquéNord-Ouest le lieu noir est capturé par Iéettes des Eats-Unis et du Canada, et 80%

des prises sont effectuées d'octobre a décembre lorsque ce poisson forme de grands bancs. Le lieu noir
est capturé a l'aide de sennes coulissantes et de sennes danoises, de chaluts (de fond et pélagiques) et
de palangres ; lpéche a la traine a leuillere est égalemenpratiqué€’. Laproduction américaine a

atteint un pic dans les années 80 (plus deOU® tonnes capturées en 1986) puifoadement diminué

pour atteindre environ 7000 tonnes er2016
Figurel - Evolution des captures de lieu ngiour lesprincipaux pays de péchentre 2006 et2016(en

tonnes)

600.000
500.000
400.000
300.000 [
200.000

100.000

0
2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016

mNorvége ®Islande ™ UE 28 miles Féroé m Fédération de Russiem Canada ® Etats-Unis ® Autres

Source : Statistiques de la FAO

8 http://www.fao.org/fishery/species/3016/en
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En 2016, legprincipaux producteurs étaient : la Norvege {54.000 tonnes, représentan52% des
captures mondialgs l'lslande (5®00 tonnes), I'Union européenngé41.000 tonnes), les fles Féroé
(32000 tonnes) et la Fédération de Rusgi®.000 tonnes). Le Canada et les Eddtdsont capturé
respectivement enviror3.700et 2.600tonnes en D16, ne représentant que 2% des prises mondiales

(contre 16% en 1986).
Tableal - Captures mondiales de lieu noantre 2006et 2016(en tonnes)

Pays 2006 2007 2008 @ 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016

Norvege 256.856 225.464 227.295 202.377| 228.114 190.344 176.471 147.691 153.833 151.508 154.059
Islande 75.460| 64.245 70.109| 61.332] 53.896| 50.494| 50.984| 57.416/ 46.051] 48165 49.615
UE 28 67.547| 58.478| 65.747| 55.118 43.962| 50.767| 43.257| 49.093| 41.758 44.958 40.643

Tles Féroé 73.047) 67.044) 63.948 64.820 48.991] 33.200 39.316] 29.704] 26.513] 28.282 31.681]

Federatpn 9.936| 12.289] 11.671] 11.960 14.669] 10.007| 13.607| 14.797| 12.405 13.182] 15.203
de Russie

Canada 4.896| 6943 5800 5518 5370 5.536| 5.777| 3.866| 3.204| 4.046| 3.670
EtatsUnis 6.059| 8.375| 9.965| 7.459| 5.151| 7.210| 6.734| 5.058] 4.545 3.046| 2.582
Autre 1.815| 1.671] 1.406| 1.632 961 453 693 990 432 456 633
Total 495.616 444.509 455.941] 410.216 401.114 348.011 336.839 308.615 288.741 293.698 298.086

Source : Statistiques da FAO

En 2016, I'UE représentait 14% des captures mondiales de lieu noir ; les captures de I'UE ont atteint prés
de 41.000tonnes. Les principayays depéche du lieu noir dandJEsont la France (35%), le Royaume

Uni (30%), I'Allemagne (18%) etD@mnemark(10%). D'importants volumes de lieu noir sont également
capturés par les flottes suédoisdandaiseet polonaise.

Au cours de la derniére décennie, les captures de lieu noir dans I'Uinainué de 40 %, passant de
plus de 67000 tonnes er2006a pres de41.000 tonnes en 2018 aFrance(-43%), I'Allemagne -68%)
et le Danemark-6%)ont subi les baisses les plus importantatrs que le Royaurdgni n‘a connu

gu'une baisse d8%des captures de lieu noir.
Tablea - Prises de lieu noir dans I'Ughtre 2006 et 201&en tonnes)

2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016

France 24537 20.809] 21.405] 10.024 3.327| 13.894| 12.864| 14.489| 12.631] 15.788 14.042

Royaume
Uni

AEEle|pls]  17.790) 16.401) 16.555 15.730| 13.042] 11.633 9.432| 10.903 8.904 8.416 7.266

13.639] 11.773] 15.741] 17.249| 16.126] 15.814| 13.071] 14.680, 12.705] 13.024| 12.355

Danemark 7.540 5.455 8.076 8.818 8.019 6.346 5.171 5.717 4.933 4512 4.094

Suéede 1.747 1.380 1.640 1.363 1.545 1.334 1.306 1.402 1.329 1.156 1.200
Irlande 667 607 453 671 823 1.044 1.345 1.673 1.165 763 910
Pologne 1.173 1.484 1.472 1.019 933 584 - 2 1 1.143 528
Autre 454 569 405 244 147 118 68 227 90 156 778
Total 67.547| 58.478 65.747] 55.118 43.962| 50.767| 43.257| 49.093| 41.758] 44.958 40.645|

Source : Statistiques de la FAO
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Ces diminutions sorrincipalement dues autotaux admissibles de captures (TACRuU systeme de
3SaidAz2y RSa ljdz2dalra YAa Sy dzzdNBE Rl y@CPLS TACIHR NB
I'UE pour le lieu noir a connu unéduction de 43 % entre 2007 (287 tonnes) eR015 (47337 tonnes).

Voir la figure cdessous.

Figure? - Evolution du TAC de lieu noir de I'UE et du quota frangais de 2007 a 2015 (en tonnes)

100.000
90.000
80.000
70.000
60.000
50.000
40.000
30.000
20.000
10.000

0
2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015

Source : Sur la base des données de la Commission européenne

Selon EUMOFAplus de 35 000 tonnede lieu noiront été débarquéeslans I'UEen 2016 Unegrande
partie de cesdébarquements a eu lieu au Danemark (43 %) et au Roydlmé41l %). Des volumes
importants de lieu noiont également été débarqués en Fran@%) enSuede (3%) et eAllemagne
(2%). Les volumes d#ebarquement de lieu noir en France oiortement diminué aucours de la
derniére décennie : de 1835tonnes en 2007 &.264tonnes en 2016-82%). Unegrandepartie des
captures francaisesstdébarquée auRoyaumeUni et auDanemark (voir section 2.3.1).

TableaB - Débarquements de lieu noir dans I'UE (en tonnes)

2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016

Danemark 20.802] 18.389] 25.463| 26.082] 23.160[ 19.072| 15.402] 18.644| 15.327| 16.794] 15.174

Royaume
Uni

France 18.435| 12.781] 14.951 7.419 4.366 6.954 8.870 5.517 4.200 4.142 3.264

8.039| 12.748] 13.631] 14.031] 13.243] 14.333] 13.746| 16.758 14.672| 15.836| 14.483

Suéde 1.557 1.199 972 1.199 1.358 1.253 1.253 1.523 1.155 907 946

Irlande 642 616 447 666 773 1.248| 1.256| 1.397 987 782 938

Allemagne 2.736 2.257 1.919 2.070 1.860 3.047 2.284 1.168 906 1.474 600

Autre 962 222 43 88 57 43 54 51 60 147 173

Total 53.172| 48.212| 57.426| 51.554| 44.815 45.950, 42.865 45.058| 37.306| 40.082] 35.580)
Source EUROSTAT

¢
(0p))
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2 STRUCTURE DU MARCHHA_'UE
2.1 Marché dulieu noir de IUE

2.1.1 Marché apparent par Etat membre

La consommation apparente de lieu noir dans I'UE edd@961t équivalent poids vifepy). Sur lebase
des statistiques d'importation/exportation et des données sur les capturésaiace est IpremierEtat
membre pour la consommation de lieu noir awt.949 t (epv)®, ce qui représente285 % de la
consommation de I'UEViennent ensuite Allemagne laPologne et lé&Suede. La consommation dans
chacundesautresEtats membregstinférieure 410.000 tonnes €pv).

Il existe certaines différences entre les captures et les débarquements pour plusieurs Etats membres,
cela est liéau lieudes débarqguementsle la flotte de chaque Etat memhr®ar exemple, la flotte
francaise débarqueu lieu noir au Royaumé&ni et au Danemark, et les débarquements au Danemark
sonteffectuéspar des flottes provenant, entre autres, de France, d'Allemagne et du Roydaime
Tableau - Consommation apparente déeu noir dans les principaux Etats membres au niveau de

'UE ent €pv) en 2016

Consommation % ®nsommation

Importation Exportation Captures apparente apparente de UE

FR 35.464 7.558 14.042 41.949 28,5%
DE 36.351 14.682 7.266 28.935 19,7%
PL 19.203 5.834 528 13.897 9,5%
SE 21.571 11.531 1.200 11.240 7,6%
RU 6.323 8.796 12.355 9.882 6,7%
ES 9.179 1.128 43 8.094 5,5%
FI 4.245 3 - 4.242 2,9%
BE 4.868 870 16 4.013 2,7%
DK 35.679 37.463 4.094 2.310 1,6%
RO 981 0 - 981 0,7%
GR 948 1 - 947 0,6%
Cz 1.077 144 - 934 0,6%
= 27 61 910 876 0,6%
IT 868 33 - 835 0,6%
AT 869 158 - 711 0,5%
HR 481 35 - 446 0,3%
LV 2.725 2.333 - 392 0,3%
PT 941 805 64 200 0,1%
LT 5.508 6.185 - nd nd

NL 30.045 32.705 125 nd nd

UE 114.064 7.748 40.645 146.961 100,0%

1: la consommation apparente semble étre négative dans ces Etats membres. Cela s'explique par des
divergences statistiques et des approximations pour le calcul de I'équivadéds vif.
nd : non disponible
Source : sur la base ddsnnéesEUROSTA{Tonnées sur lesaptures)et COMEX{données dmportation et
d'exportationavec détails par code de la nomenclature combinée).

9 La consommation apparente francgaise est estimée a 37,33 si I'on considére les débarquements de filets
congelés non couverts par les statistiques. Voir les détails dans la section 2.3.1.
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2.1.2 Importations

Les principaux importateurs de I'UE sont I'AllemagnErdaice, ldanemark, les PayBas et la Pologne
Chacunde cespays aimporté entre 29 et 71 millions d'euros de lieu noir en 2016 (entre 11.000 et
26.000t de produit).

Entre 2006 et 2016, la valeur des importations de lieu naingmenté de 13 a 15 % édlemagne, en
France, auPaysBas et en Pologne. Isaule exception est le Danemagvec une diminution de 18 %.
Le volume desimportations a diminué dansous lesEtats membres (entrel7 % et-34 %. Dans
I'ensemble, lgorix moyendu lieu noir a augmenté et $eéchanges orévolué vers des produitdont le
prix estplus élevé (par exempléilets fraig que d'autreg(poisson entier ou filet congelé).

Allemagneet PaysBas: principalement des filets congelés

Allemagne

Les filets congelés représentent la plus grande part des importations (59 % et 60clarde et de la
valeur des importations en 2016). Alors que les volumes ont chuté de 42 % entre 2006 et 28lhrla

n'‘a diminué que de& %. Cela est d0 a une forte hausse des prix : 2,52 EUR/kg en 2006 pour le filet
congelé contre 4,24 EUR/kg en 2016.

Les autres produits sont les filets frais et les produits préparés (respectivement 17% et 15% des
importations en valeur en 2016).

PaysBas

Les filets congelés représentent 81 % de la valeur des importations et 66 % du volume des importations
en 2016. Laaleur desmportationsa augmenté de 25 ¥andis que les volumes onliminué de 14 %

(prix de 2,90 EUR/kg en 2006 et de 4,23 EUR/kg en 2016RaysBas ont importé d'importants
volumes ddieu noir entier congeléqui ont culminé en 2012 avec 10.750 taim ont diminué depuis et
représentaient4.996 t en 2016.

France augmentationdesfilets frais et diminutiondesfilets congelés

En 2016, lesmportations frangaises étaient principalement composées de filets congelés (43 % de la
valeur, 38 % du volumedie filets frais (37 % de la valeur, 28 % du volume) et de lieu noir entier frais
(18% de la valeur et 31 % du volume).

Le profil des importations a largement évolué entre 2006 et 2016 avec une baisse des filets congelés
(-22% baisse de 7,9 millions EER5.570 1), de lachaircongelée {79%) et ddieu noirentier congelé{

69%) et une augmentatiosignificativedes filets frais (quatre fois plus élevés en 2016 qu'en 2006, +19,1
millions EUR et +B85 t) et du lieu noir entier frais (+29% en valeut28% en volumejjui ont atteint

11,6 millions EUR en 2016.

Le prixdesfilets fraisest plus élevé queelui desfilets congelés (5,22 EUR/kg contre 4,22 EUR/kg en
2016).

Danemark: principalement du lieu noir entier frais

Le lieu noir entier fraigeprésentait 69% de lavaleur des importationset 84% duvolume des
importationsen 2016. Les filets congelés représeaetda 18 % de la valeur desiportations et les filets
frais 10 %

Les importations de poisson frais entier ont presque doublé en valewe 2006 et 2016 (+92%)ien
guel'augmentation en termes de volume soit plus modérée (+33%). Ceci esirtfaaigmentation du
prix : 1,33 EUR/kg contre 1,64 EUR/kg en 2016.

Les filets congelés représentaient la moitié des importations en 2006, nwmisnf@rtations de ce
produit ont largement diminué-95% en volume), passant de448 t en 2006 a 227 t en 2018,87
EUR/kg en 2006 &,23 EUR/kg en 2016).
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Pologne : filets congelés et filets entiers frais

Les filets congelégprésentaient2 % de laaleur des importations et 37 % du volume des importations
en 2016.En 2016, cesmportations ont étéplus de deux fois plus élevées en valeur qu2€06 (15
millions d'euros)avec une augmentation en volume 88% sur la méme périodd.120 t en 2016).

Les importations de poisson frais entier ont été trés limitées en 2006 (114 t) et ont att€8® 4 en
2016 (8,9 millions d'euros).

Le tableau suivant présente la valeur, le volume eptesdes importations par type de produit dans les

principaux Etatsnembres er2016. Leschémagslespages suivantes indiquent I'évolution desiumes

et des prix des importations entre 200620216 dans ces Etats membres.

Tableals - Valeur, volume et prix des importations de lieu noir dans les principaux Etats membres en
2016

FR

DK
Valeur (1000 EUR)

NL

Fraicheur entiére

Entier congelé

Filet frais

Filet congelé

Chaircongelée

Préparé / enconserve
Total

Volume (1)

Fraicheur entiére

Entiercongelé

Filet frais

Filet congelé

Chaircongelée

Préparé / enconserve
Total

Prix (EUR/kg)
Fraicheur entiére 2,03 2,20 1,64 2,19 1,82
Entier congelé 6,49 3,52 2,45 1,63 2,01
Filet frais 5,32 5,22 4,54 5,09 4,61
Filet congelé 4,24 4,32 4,23 4,23 3,69
Chaircongelée 1,28 2,02 1,89 1,66 3,28
Préparé / enconserve 6,88 7,21 3,68 511 4,31
Total 4,21 3,85 2,01 3,43 2,59

Source : EUMOFA basée sur COMEXT
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Figures - Bvolution du volume et du prix des importations de lieu noir dans les principaux Etats
membres entre 2006 et 2016
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Source : EUMOFA basée EWROSTAT / COMEXT
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NL- Importation -volume (t) NL- Importation - prix (EUR/kg)
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2.1.3 Exportations

Les principaux exportateurs dieu noir de I'UEBont les PayBas, le Danemark et I'Allemagr&ec plus
de 25.000 1epv) exportéesen 2015.

PaysBas : principalementles filets congelés et des filets entiers congelés

Les exportationsiéerlandaises onftargement augmenté au cours de la derniére décennie. En 2016, les
exportationsétaienttrois fois plus élevées en volume et cing fois plus élevées en \@&n2006. les

filets congelésreprésentaient58 % du volume et 67 % de la valeur ;liéal noir entier congelé
représentait24 % du volume et 10 % de la valeur.

Les PayBas ont importé B42 t de filets congelés (4,23 EUR/kQ) et 3,309 ltedenoirentier congelé
(1,63 EUR/kg) en 2016. La méme année, les exportations ont atteR@ Bpour les filets congelés (4,26
EUR/kg) et B13 tpour le lieu noirentier congelé(1,58 EUR/KQ).

Danemark : principalement frais et entier

En 2016, les principauxqauits exportégpar leDanemarlétaient lelieu noir entier frais (55% du volume

en 2016kt les filets frais (27% du volum&ntre 2006 et 2016, les exportations de lieu noir entier frais
ont augmenté de 57 % pour atteindre.943 t en 2016. Toutefoitesvolumesexportés ontlargement
diminué aucours de la méme période31%),avec un effondremenen 2011 ¢9.351 1), principalement

en raison dune diminution des exportations de filets congelés (les importations de filets congelés au
Danemark ont largement diminué aours de lanéme année)

Labaisse en valeua étéplus modérée{/%entre 2006 et 201Ben raison d'une augmentation du prix
dulieu noir frais entier (2,60 EUR/kg en 2016 contre 1,58 EUR/kg en 2006), du fil¢4 BREUR/kg en
2016 contre3,21EUR/kg en 2006) et des filets conggl@®2EUR/Kkg en 2016 conti& 08 EUR/Kkg en
2009).

Allemagne filets frais entiers et congelés

Les eportationsallemandes onthuté de 49% en volume et de 12% en valeur entre 2006 et 2016 ; le
volume exporté a diminué pour chacun des principaux produits. La baisse modérée de la valeur est due
a l'augmentation du prix des filets congelgsii représente 8 % du volume et 57 % de la valeur (4,20
EUR/kg en 2016 contre 2,71 EUR/kg en 2006)lusagrandepartie desexportatiors reste lelieu noir

entier frais (51% en 2016 ave@43 t).
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Tableaws - Valeur, volume et prix des exportations de lieu noir dans les principaux Etats membres en
2016

DK
Valeur (1000 EUR)
Fraicheur entiére 781 31.051 6.718
Entier congelé 6.039 1.115 1.696
Filet frais 2.723 28.767 377
Filet congelé 38.903 11.005 13.001
Chaircongelée 909 452 242
Préparé / enconserve 8.917 1.396 647
Total 58.272 73.786 22.680
Volume (1)
Fraicheur entiere 453 11.943 4.443
Entier congelé 3.813 450 789
Filet frais 460 5.882 63
Filet congelé 9.126 2.810 3.098
Chaircongelée 634 205 188
Préparé / enconserve 1.284 266 92
Total 15.770 21.556 8.674
Prix (EUR/kg)
Fraicheur entiére 1,73 2,60 1,51
Entier congelé 1,58 2,48 2,15
Filet frais 5,92 4,89 5,95
Filet congelé 4,26 3,92 4,20
Chaircongelée 1,43 2,21 1,29
Préparé / enconserve 6,94 5,24 7,03
Total 3,70 3,42 2,61

Source : EUMOFA basée sur COMEXT
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Figuret - Bvolution duvolume et du prix des exportations de lieu noir dans les principaux Etats
membres entre 2006 et 2016
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2.2 Segmentation du marché

Le marché du lieu noir de WE est segmenté selorrois critéres principaux : la conservation, la
présentation et la taille. Cependant, récemment, des prodéits-labellisésont ajoué un nouveau
segment sur le marché du lieu noir.

Présentation/conservation: Lelieu noirest commercialisé frais entier ou en filets (avec ou sans peau),
steaks, longest flancs Comme le lieu noir est ciblé par les chalutiers congélateurs, un volume important
de filets, de découpes (I&Fou de blocs congelés est traité a bord.liea noirpeut égalementétre
commercialisé congelé entier, étété et éviscéré, mais adasis unanoindre mesuresaléséché olen
conserve

Taille : la taille laplus courante est de 30 & 110 cnbe volume pour les principalesatégories
commercialesvarie de 0,3 kg a plus de 5 kg pour le lieu noir entier ffaédon les normes de
commercialisation d I'UE pour le poisson frais) de 0,4 kg a plus de 0,6 kg pour les filets ou longes frais
(selon les entretiens avec les opérateurs)

Les différences de fraicheur peuvent également avoir un impact sur la segmentation. Par exemple, dans
un chalutier defond débarquant du poisson frais, le lieu noir capturé au cours des trois derniers jours
de la sortie de péche est plus valorisé que le reste des pfises.

5QF LINB & f SalieuSndiliestliii pro8uft de gamme moyenne parmi les poisbtargs.Son
positionnement sur le marché se situe entrent@rue, le saumonl'églefinet le merlu dune partet le
colinde I'Alaskaou le panga d'autre part. Lepérateurs indiquent quedvolution dumarché d'autres
espeéces peut avoir un impact sur ksntes delieu noir; par exemple, si les prix du cabillaud ou de
I'églefin baissent, lesonsommateurs peuvent acheter ces produits au lieu du lieu noir, ce qui fait baisser
les ventes

Lelieu noirest consomméousdifférentesformessur le marché francais. L&smes lesplus courantes

sont lesfilets fraiset congelésll existe plusieurs types de filets : avec ou sans peau, avec ou sans flanc.
La grande distribution gendance a demander des filets sans flanc comme mesure préventive pour éviter
lesparasites ¢ls que I'Anisakis.

Lesacteurs observent le développemendes longesde lieu noir Leslonges fontpartie du filet;
l'avantage est que I'épaisseur de la piece est réguliére et peut étre coupée en plusieurs morceaux. Ceci
est particulierement demand@ar la restauration collectivear cela facilite la préparation pour les
cuisinerset permet de proposer des morceaux de poisson homogangsonvives Linconvénient des
longesest le rendement plus faible au stade de la transformation. Cela augmetaits.

Sur la base d'entretienavec lesacteursfrancais l'intérét pour la certification MSC s'accraitr le
marché frangais. Cependant, aucune information n'est disponible sur la part du lieu noir commercialisé
sous ce label en France.

10 Congélation rapide individuelle
1 hitp://pdm -seafoodmag.com/guide/poissons/details/product/Lieu_noir.html
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2.3 Le marchdrancais

2.3.1 Bilan d'approvisionnement

Lescapturesfrancaiseont atteint 14.042t en 2016 Laplupart desdébarquements francaisnt lieu au
RoyaumeUni (5.038t en 2016, suivi duDanemark(3.962t epy) et de laFrance(2.958t)*2 Sur labase
d'entretiensavec lesacteurs les débarquements au Royaustdai sont transportés par camion jusqu'en
France et la premiére venteliau enFrance. Les débarquements au Danemark peuvent étre vendus aux
sous criée au Danemagén particulier &anstholm). Léeu noircapturé par la flotte frangaise peut étre
débarqué sous forme de poisson entier frais éviscéré et de filets congelés (les filets caogelés
débarqués en Franceyelon les données disponiblesctansommation apparente de lieu naitait de
41.949t epven 2016 Lbffre dépend largement des importatioiig2 %. Laconsommation apparente a
diminué entre 2006 et 201@lle a culminé 9.936t en 2008)

Figures - Evolution de la consommation apparente de lieu noir en France end8®et2016
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Source : EUMOFA basé sur la FAO, EUROSTAT/COMEXT et EUROSTAT.

Les importations sont principalement composées de filets congelés et frais. Les expod#ttansent
7.558t epvet sont a la fois du lieu noir entier frais et du filet congelé.éxgwortations de poisson frais
entier peuventnotamment correspondrauxdébarquements de la flotte francaise au Danemark.

Figures - Bilan d'approvisionnement en lieu noir en Fran¢2016

Captures: 14.042t. epv
Importations : Exportatiors:
35.464t epv X 7.558 tepv
Détalls - Approvisionnement: N Détails :
Filet congelé 16,863t g 49,506 t epv “| Fraicheur entiére : 5.244 t
epv epv
Filet frais : 12.123¢épv Filet congelé : 1,833epv
Frais entier : 6.308 t epv , Filet frais : 445 epv
Consommation
apparente
41.94%t epv

Source EUMOFAuUr la base de la FAGOMEXT

D'aprés les entretiens, les principaux marchés pour le lieusooir lagrandedistribution et le secteur
HORECA (en particulier la restauration collective) et, dans une moindre mesy@stmniers.

1250ource : EUROSTAT
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2.3.2 Importations

En 2016, les importationse sont élevées 66,4 millions EUR (+158ar rapport a2006) et 17246 t
(-26%par rapport 82006). Ledmportations sont principalement composées de filets cong&l@s% de
la valeur), ddilets frais(37 % de la valeugt de lieu noir frais entiefl8 % de la valeur)

Filet : congelé (28,6 millions EUR e663 t en 2016, source EUROSTAT/COMEXT) et frais (24,8
millions EUR et #54 t en 2016, source : EUROSTAT/COMEXT)

Les importations de filets ont diminué de 21 % en volume entre 2006 et 2016. Nous pouvons observer
une forte diminution {5.570 t) de filets congelés tandis gueslfilets frais ont augmenté (485 t). En

2016, les filets congelésprésentaienttoujours la plus grande part deisnportations defilets delieu

noir en volume (58% des filets importés en France).

La diminution des filets congelés egitamment due & une réduction des importations en provenance
du Danemark(764 t en 2016 contre .876 t en2006). Ce flux en provenance du Danemark a été
partiellement remplacé paune augmentation desnportations de filets frai¢2.657 t en 2016 contre
1.092 t en 2006)

Presque tous les filets frais importéa France proviennent du Danemark et du Royatldme (94% des
filets frais importés en 2016).

Le prixdesfilets frais reste supérieur éelui desfilets congelés (respectivement 5,22 EUR/kg et 3,72
ELWR/KQ). Les deux prix ont largement augmenté entre 2006 et 2016 (+43% et +39%).

Frais entier(11,6 millions EUR et.301 t en 2016, source : EUROSTAT/COMEXT)

La plupart des importations de lieu noir entier frais proviennent du Danemark et du Royanr(84%
du volume importé en France en 2016), qui sont les deux principaysde débarquement dieu noir
dans IUE.

Les volumes ont culminé a Bd1 t en 2009 ebnt diminué de moitié depuisvec 5301 t importées en
2016. Le prixa constamment augmenté au cours de la derniére décenniétait de 2,13 EUR/Kg en
2016 (1,32 EUR/kg en 2006).

Voir le détail des importations par origine dans la figtire
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Figurer - Evolution du volume et du prix des importatiande lieu noir en France entre 2006 et 2016

Filetcongelé importations-volume (t) Filetcongelé importations- prix
EUR/k
20.000 (EUR/kg)
6.00
15.000 5.00 -
4.00 -
10.000 3.00 —
2.00
5.000
1.00
0 0.00
© ~ ® R O o N ® T v o © D PO O DD DN O N0
©O ©0 O © d d d d o d o PSP
2292899 8 2 2 2 2 8 YW AW A A AR A A A
ENL BCN ®DK = DE ® Autres NL === CN == == DK

Filet frais importation- volume (t)

7,00
6,00
5,00
4,00
3,00
2,00
1,00
0,00

DK e= e= UK === Autres

B DK B UK B Autres

Entier frais-importation- volume (t) Entier frais-importation- prix (EUR/kg)
12.000 3,00
10.000 2,50 ’
8.000 2,00 - -
6.000 1,50
4.000 1,00
2.000 0,50
0 0,00
5585888888 SOIOSTIITSS
m UK m DK = Autres UK el DK == == Autres
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2.3.3 Exportations
Frais entier (7,4 millions EUR 41407 t en 2016, source : EUROSTAT/COMEXT)

Les exportations déieu noir entier frais ont largement augmenté au cours de la derniére décennie,
passant de 503 t en 2006 &487 t en 2016. Le Danemark représente 90% du volume exporté. Sur la
base d'entretiens, nous considérons que la majeure partie de ce flux est liée auxukiarys de lieu

noir par laflotte francaise au Danemark (en particulier danpdet de Hanstholm,qui est unsite de
débarquementimportant pour le lieu noiravec14.088 t débarquées en 2056Q I [ENBGFA)U le
poisson est venden criée

Filet congéé (3,1 millions EUR ét19 t en 2016, source : EUROSTAT/COMEXT)

Les exportations de filets congelést considérablemenévoluéaucours de la derniére décenniilles

ont diminué de 20 % en valeur et de 53 % en volume entre 2006 et 2016. Les exporati@tieint

1.530 t en 2006, principalement vers I'Allemagne, I'Espagne, la Pologne et la Belgique. En 2016, seuls
I'Allemagne et la Pologn&taient encore desnarchés importantgen2016, I'Allemagne, la Croatie et la
Polognereprésentaient’3% dewolumesexportés.

Les exportations de filets congelés de la France vers I'Allemagne ont méme cessé pendant deux ans
(2009 et 2010) tandis que les exportations de la France vers la Pologne ont commencé a augmenter.
L'Allemagne estuh desprincipaux importateurs délets de lieu noir congelés de I''(&005 t en 2015

pour lequel la France est un fournisseur minguaximum 5,5% en 2012).

Voir le détail des exportations par destination dans la fiire
Figure8 - Evolution du volume et du prix du lieu noir exporté par la France entre 2006 et 2016
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3 PRIXAUX DIFFERENTS STADES DE LA FILIERE

Ce chapitre propose d'analyser les prix et les tendances aux diffé&tewkss ddafiliere du lieu noiren
France, dans Ibut de fixer le cadre de I'analyse de la transmission des prix (chapitre 4).

3.1 Sources d'informatios sur les prix

Alors que le chapitre 4 s'appuie sur les données recueillies lors d'entretiens directdeavearties
prenantes, le chapitre 3 énumeére les sources régulierement accessibles et le contenu de l'information
fournie par chacune d'entre elles.

Tableaw - Sources sur les prix

Etape de la chaine

Type deprix Fréquence Source

d'approvisionnement
Hebdomadaire, mensuel

Premiére vente Prix a la premiérevente EUMOFA
annuel
Prix a l'importation
Importation / (franco a bord/ a
. . . Mensuel, annuel EUROSTATGOMEXT
exportation I'exportation (assurance

co(t etfret)

Réseau des Nouvelles
desMarchés (RNMY,
FranceAgriMer

Premiére vente / Observatoire de la

Stadede grospour le Hebdomadaire, mensuel

Commerce degros . . .
9 filet de lieu noir annuel

Structure des priaux importation . . formation des prix et deg
et Annuel (disponible de :
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3.2 Prix a la premierevente

Lesprixa lapremiéreventesont transmis par les Etats membres a 'EUMQIEgrix moyen de premiére
vente du lieu noir en France tend a augmenéeec1,52 EUR/kg en 2017 (janvier a décembre) et
1,80EUR/kg en 2016 contre 1,12 EUR#kg2007

La figure suivantenontre I'impact important du volum&endusur le prixa la premiérevente:

1 Les prixétaient les plus hautde septembre a décembre 2016 (entr@3et 196 EUR/KQg) alors
gue les débarquements étaient faibles (enP45et 527t par mois) et ont diminué depucette
période avec un volume élevé débargae printemps (par exemple 913 t débarquées en mai
2017 avec un prix de 1,43 EUR/kQ).

1 Le prixtend adiminuer lorsque le volume débarqué augmente (en particulier au printemps) :

0o 1,13EUR/kg pouB24t débarquées en avril 2013
o 1,34 EUR/kg pour 692 t débarquées en juin 2017
o0 1,41EUR/kg pouB40t débarquées en mai 2015
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Figure - Evolution du prixa la premiérevente du lieu noir (EUR/kg) et du volume débarqué (t) par
mois en France entre 2007 et 201(fhoyenne mobile sutrois mois).
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Source : EUMOFA

3.3 Prix a l'importation

Le prix du lieu noir importé en France a augmenté entre 2006 et.2@16rix aifnportationdu lieu noir

entier frais est passé del,30 EUR/kg (20063 2,20 EUR/kg (2016). Lgrix desfilets frais est

systématiqguemenplus élevé queelui dedfilets congelésde +0,37 EUR/kg a +0,91 EUR/Kgn 2016,

lesprix des filets de lieu noir frais et congelés étaiesgpectivement de 5,22 EUR/kg et 4,32 EUR/Kkg.

Figurel0: évolution du prix des importations en France de lieu noir frais entier, de filet de lieu noir
frais et de filet congelé (EUR/kg) ent@006 et2016.
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Source : EUMOFA basée sur COMEXT
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3.4 Prix de gros

Le prix de grogmarché international de Rungén région parisiennepour le filet de lieu noir se situe
entre 4,40 EUR/Kkg et 6,20 EUR/kg. En octobre 2017, |éitxde 5,80 EUR/Kg. Le prix tend a étre plus
élevé en 2016 et 2017 par rapport a 2014 et 2015.
Figurell: évolution duprix de grosdes filets de lieu noi{fEUR/Kg) sur le marché international de
Rungis entre 2014 et 2017.
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Source Réseau des Nouvelles des Marchés (RNManceAgriMer

3.5 Prix de détall

Selon les données dENSEE, le prix de détail du lieu noir en France a varié de 8,80 EUR/kg a
12,68EUR/Kg entre 2006 et 2015. Le prix a eu tendance a augmenter sur la pékiedeynprix moyen
de 11,78 EUR/kgn 2015contre 9,31 EUR/kg en 2006.

Figurel2 évolution du prix de détail du filet de lieu noir (EUR/kg) ent2®06 et 2015.
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3.6 Prix et marge aux différentes etapes de la chaine
d'approvisionnement

L'Observatoire de la formation des prix et des marges des produits alimentird-ranceAgriMer
couvre, entre autres produits alimentaires, le lieu Hodis.

Sur la base de cette analy@onnées de 2013 & 2017)

9 Le prix du poissomour le grossistese situeentre 2,80 et 5,40 EUR/kg. Les prix ont culminé en
janvier 2014 (4,50 EUR/kganvier 2015 (5,14 EUR/kg)dg&tcembre 2015 (5,40 EUR/kQ). peg
ont tendance a étre plus bas en avril et mai alorslgi@ugmentent en juiret en hiver (a
I'exception de P17, le prix le plus élevé ayant &d@registréen avril). En outre, leprix ont
tendance &aisser depuis janvier 2017 (entre 3,26 EUR/kg et 4,17 EUR/kQ).

1 Lamarge brute du grossiste situe entre0,82 EUR/kg et 2,15 EUR/Kkg. La marge brute négative
a &é observée trois fois (janvier 2014, novembre 2015 et janvier 2016), tandis que les prix du
poisson avaient tendance a étre élev@stre 4,50 et 5,36 EUR/kd)ans un contexte de prix
élevés des matiéres premiéres, les grossistes ont tendance a dimleuremargeet méme a
perdre de l'argent

1 Le prix départ grossistse situeentre 4,22 EUR/kg et 6,12 EUR/Kg.

1 La margebrute dela grande distributionvarie entre 2,51 et 5,35 EUR/Kg, les mardesplus
élevées se situent en juilleto(t etdécembrejanvier, lorsque les prix sont les plus élevés.

1 TVA55%

9 Prix pour le consommateur finan grande distribution :

o Onpeut observer deux pics chaque année : en décenmeier et juiraodt.
o0 Les prix ont eu tendance a augmenter depuis 20d68,14-9,44 EUR/kg en 20%£38,30
10,66 EUR/kgen 2017(janvier a octobre 2017)loutefois, legrix ont eutendance a
étre inférieurs en 2017 par rapport a 2016.
Figurel3: Prixet marges di lieu noiraux différentes étapes déafiliere entre 2013 et 2017
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4 TRANSMISSION DES PRIXDANS LA CHAINE

D'APPROVISIONNEMERNFRANCE

Le tableayprésente ledifférentscolts pour ledilets frais de lieu noiren grandedistribution. Pour la

présenteanalyse, leslonnées sur le prix de premiere vente du poisson sont basées sur les statistiques

de EUMOFA, les autradonnées sontasées sur des entretiens (rendements de filetage, cdats

filetage, colts d'emballage, pertes et colts au staeedétail, prix & la consommation). Les prix aux
différentes étapes sont recoupés avec d'autres sources d'information
d'EUROSTAT/COMEXT et données de l'observatoire francEid@amation des prix et des marges des

produits alimentaires (FranceAgriMer).

Tablea8 - Colts et marges pout kg defilet de lieu noir frais en grande distribution enFrance (201y

Poisson (2,22 kg) 3,38 36,1%
Coltsde filetage 1,40 15,0%
Emballage 0,20 2,1%
Marge nettegrossiste 0,30 3,2%
Prix départgrossiste 5,28 56,5%
Transport jusqu'a la platdorme de la grande distribution 0,30 3,2%)
Perte au stade de détall 0,81 8,7%
Codts dedistribution et marge 2,47 26,4%
Prix de détail (hors TVA) 8,86 94,8%
TVA (5,5%) 0,49 5,2%
Prix de détail (TVA inclusg)our 1 kg de produit 9,34 100,0%
Source : Enquéte de TEUMOFA

Source : élaboration par 'TEUMOFA a partistigistiques et dntretiens avec les parties prenante

en janvier 2018 :

9 Prix du poisson : 1,52 EUR/kg : prix moyen des premiéeres ventes francaises de lieu
2017 (source : EUMOFA). Ce prix est inférieur a celui de 2016 et inférieur au prix du |
frais importé (comparaison du prix en 2016 : 2,13 EUR/kg pour le lieu noir entier im
contre 1,80 EUR/kg pour les débarquements nationaux).

1 Rendement en filets : 45%. Leendements de filetage différent en fonction du typke
produits (sur la base d'entretiens) :

o filet avecflanc: 50%

o filet sans flanc : 45%

o longe : 2530% : rendement inférieur pour la longe par rapport au filet (voir sec
2.2), ce qui augmente le prix de ce produit par rapport au filet.

91 Les colts de filetage varient entre 1,30 et 1,60 EUR&arce : interviews).

1 Conditionnement : 0,200,30 EUR/kg (source : interviews).

9 Le prixsortiegrossiste est de 5,28 EUR/Kg, ce qui est comparable au prix du filet frais in
en France en 2016 : 5,22 EUR/kg (source EUROSTAT/COMEXT).

1 Les pertes au stade de détail représentent 0,81 EUR/Kkg. Les pertes sont liées a la per
et a la perte de produit en raison dagrande fragilité (nécessité de maintenir la fraiche
(source entretiens.

1 Le prixfinal retenu pour l'analyse est d8,34 EUR/kg5 QI LibhBeévatoire francgais df
formation des prix et des marges des produits alimentaires (FranceAgriMer), le prix fi
lieu noir pour le consommateur est de 9,26 EUR/kg en 2017. Sur la base d'intervidev
relevésen magasin, lenx de détail des filets frais se situe entre 9,00 et 9,95 EUR/kg
promotion et entre 6,95 et 7,95 EUR/kg avec remise. Sur la Haseaelevé®n magasin, |
longe congelée peut étre vendue entre 13,25 et 17,76 EUR/Kg.

prix a limportation
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Figurel4 - Transmission des prix pour fdet de lieu noir(en EUR/K]
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4.1 ANNEXES

4.1.1 Sources utilisées

-  EUMOFA

- Eurostat/ COMEXT

- FAO

- Franc&griMer - Observatoire de la formation des prix et des marges des produits alimentaires

4.1.2 Entrevues

- Les parties prenantdsancaises :
o Entreprises de péche impliquées dans la péche du lieu noir
o Grossistes a Lorient et Boulogne sur Mer
o Entreprise de grande distribution
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